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SAFETY INSTRUCTIONS

General safety precautions

Warning: Read the manual carefully before use. Failure to follow the warnings and instructions may result in damage to the product

and/or physical injury. Store the manual in a safe place for future reference.

Warning:

Cooking safety instructions

Never touch any part of the pizza oven with bare hands while it is in use to avoid injury.
Keep children and pets away from the product while it is in use.

Do not move the product while it is in use.

Do not use the product in enclosed spaces. Danger of monoxide poisoning. Use the product outdoors only.

Always use heat resistant gloves when handling the pizza oven as it will be hot when in use.

Keep clothing and flammable materials at a safe distance from the product and from hot surfaces during use of
the product. Wait until the pizza oven has cooled. Fabric may ignite, resulting in personal injury.

The pizza stone is fragile and may break if dropped - handle with care.

The pizza oven is designed to be used outdoors, in a well-ventilated area and only in combination with a properly maintained and sufficiently sturdy barbecue
grill. The pizza oven must not be used as a furnace.
Do not use or store petrol, white spirit, lighter fluid, alcohol, charcoal, wood products or other similar flammable chemicals inside the cooking chamber.
Never leave the product unattended when in use.

Keep the product at least 1 meter away from combustible materials.

Only use suitable heat resistant utensils when cooking in,the pizza oven. Do not use glass, plastic or silicone utensils.

Do not obstruct any ventilation openings of the barbecue grill or of the pizza oven.
Do not leave food unattended in the pizzafovens

In case of a fire, turn gas off at the cylinder immediately.
Turn off all barbecue grill gas valves including at'the eylinder after using the product.

Do not allow build-up of unburned gas in the barbecue grill before usingthe pizza oven.

Never lean over the barbecue grill when lighting.

Never modify the construction of the barbecue grill in order to fitithe pizza oven

Always wash your hands before and after handling uncooked meat.

Always ensure utensils are clean and free of old food residues before coeking.

Do not use the same utensils to handle cooked and uncooked meats.

After cooking always clean any utensils you have used.
Before cooking commences, any foods that contain or are coated in fats, oil, or butter should not contact the pizza oven cooking chamber directly as the
stone will absorb any fats, oils and butters and can cause staining, odours, smoking and could.corrupt the flavour of any future items cooked. Instead these
items should be placed on to a metal baking sheet, metal pan or a cast iron skillet.

TECHNICAL DATA

Model

BBQ1910

High temperature cover

Thickness: 0.8 mm

Material

e Enamel base
e Stainless steel interior

Other features

Temperature gauge

Includes

1 pc pizza stone 30*30*1 cm

Product dimensions

42*35*13 cm

Net weight / Gross weight

4.87/5.33 kg

ASSEMBLY - USE

Take extra care when unpacking and assembling the pizza oven.

* The manufacturer reserves the right to make minor changes to product design and technical specifications
without prior notice unless these changes significantly affect the performance and safety of the products. The parts
described / illustrated in the pages of the manual that you hold in your hands may also concern other models of the
manufacturer's product line with similar features and may not be included in the product you just acquired.

* To ensure the safety and reliability of the product and the warranty validity, all repair, inspection or replacement
work, including maintenance and special adjustments, must only be carried out by technicians of the authorized
service department of the manufacturer.

* Always use the product with the supplied equipment. Operation of the product with non-provided equipment may
cause malfunctions or even serious injury or death. The manufacturer and the importer shall not be liable for injuries
and damages resulting from the use of non-conforming equipment.

Place the pizza oven on a flat surface and remove any plastic or protective material first, then insert the pizza stone into the pizza oven.
Place the pizza oven on to the gas BBQ grill before lighting the barbecue grill. If using a charcoal barbecue grill, light according to the manufacturer instructions
before placing the pizza oven on top of the barbecue grill.

The pizza oven should be heated with the barbecue hood in the open position. Always remember - Do not leave the barbecue grill unattended.
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MAINTENANCE & CARE
Cleaning

To clean the pizza stone do not use cleaning agents or liquids. Instead maintain the heat in the pizza oven for 15 minutes after you have finished cooking and
scrape off any remaining residue. There is no need to wash the pizza stone.

Extinguishing

¢ Only remove the pizza oven from the barbecue grill once completely cooled.
¢ Do not use water to speed up the cooling process.

STORAGE

Note: The pizza oven may discolour over time due to exposure to extremely hot temperatures. This will not affect product performance.

¢ |tis recommended to store the product indoors when not in use.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Attenzione: Leggere attentamente il manuale prima dell'uso. La mancata osservanza delle avvertenze e delle istruzioni puo
causare danni al prodotto e/o lesioni fisiche. Conservare il manuale in un luogo sicuro per future consultazioni.

Precauzioni di sicurezza generali

Attenzione:

Per evitare lesioni, non toccare mai a mani nude nessuna parte del forno per pizza mentre & in funzione.
Tenere i bambini e gli animali domestici lontani dal prodotto durante il suo utilizzo.

Non spostare il prodotto mentre & in uso.

.

® Non utilizzare il prodotto in spazi chiusi. Pericolo di avvelenamento da monossido. Utilizzare il prodotto solo
all'aperto.

Quando si maneggia il forno per pizza, utilizzare sempre guanti resistenti al calore, poiché durante l'usoil forno &
molto caldo.
Durante I'uso del prodotto, tenere gli indumenti e i materiali infiammabili a distanza di sicurezza dal prodotto e

dalle superfici calde. Attendere che il forno per pizza si sia raffreddato. Il tessuto potrebbe incendiarsi, con

conseguenti lesioni personali.

La pietra per pizza e fragile e pud rompersi in caso di caduta: maneggiare con cura.

Il forno per pizza e progettato per essere utilizzato all'aperto, in un'area ben ventilata e solo in combinazione con una griglia per barbecue adeguatamente
mantenuta e sufficientemente robusta. Il forno per pizza non deve essere utilizzato come forno.

Non utilizzare o conservare all'interno della camera di cottura benzina, acqua ragia, liquido per accendini, alcol, carbone, prodotti in legno o altre sostanze
chimiche infiammabili simili.

Non lasciare mai il prodotto incustodito quando® inwuso.

Tenere il prodotto ad almeno 1 metro di distanza,da materiali combustibili.

Quando si cucina nel forno per pizza, utilizzare solo uténsili-adatti e resistenti al calore. Non utilizzare utensili in vetro, plastica o silicone.

Non ostruire le aperture di ventilazione della griglia.del barbecue o del forno per pizza.

Non lasciare il cibo incustodito nel forno per pizza.

In caso di incendio, chiudere immediatamente il gas alla bembola.

Dopo aver utilizzato il prodotto, spegnere tutte le valvole deligas del barbecue,;anche quelle della bombola.

Non lasciare che il gas incombusto si accumuli nella griglia del barbecue prima di utilizzare il forno per pizza.

Non sporgersi mai dalla griglia del barbecue durante I'accensione.

Non modificare mai la struttura della griglia del barbecue per adattarla:al forno per pizza.

.

.

Istruzioni per la sicurezza in cucina

Lavarsi sempre le mani prima e dopo aver maneggiato carne non cotta.

e Prima di cucinare, assicurarsi sempre che gli utensili siano puliti e privi di vecchi residui di ¢ibo.

¢ Non utilizzare gli stessi utensili per maneggiare carni cotte e non cotte.

e Dopo aver cucinato, pulite sempre gli utensili che avete usato.

e Prima di iniziare la cottura, tutti gli alimenti che contengono o sono ricoperti di.grassi,olio o,burro_non devono entrare direttamente in contatto con la
camera di cottura del forno per pizza, in quanto la pietra assorbe i grassi, gli oli el burrite puo'causare macchie; odori, fumo e corrompere il sapore di
qualsiasi altro prodotto cucinato. Questi oggetti devono invece essere collocati'su una teglia<di metallo, una padella di metallo o una padella di ghisa.

DATI TECNICI

Modello BBQ1910

* |l produttore si riserva il diritto di apportare modifiche minori al design e alle specifiche tecniche del prodotto

Copertura per alte senza preawviso, a meno che tali modifiche non influiscano in modo significativo sulle prestazioni e sulla sicurezza

Spessore: 0,8 mm

temperature dei prodotti. Le parti descritte/illustrate nelle pagine del manuale che avete tra le mani possono riguardare anche
. altri modelli della linea di prodotti del produttore con caratteristiche simili e potrebbero non essere incluse nel
. e Basein smalto ;
Materiale prodotto appena acquistato.
¢ Interno in acciaio inox
. . . * Per garantire la sicurezza e |'affidabilita del prodotto e la validita della garanzia, tutti gli interventi di riparazione,
Altre caratteristiche Indicatore di temperatura ispezione o sostituzione, compresa la manutenzione e le regolazioni speciali, devono essere eseguiti esclusivamente
1 pz pietra per pizza 30*30*1 da tecnici del servizio di assistenza autorizzato dal produttore.
Include pzp perp

cm * Utilizzare sempre il prodotto con le apparecchiature in dotazione. L'utilizzo del prodotto con apparecchiature non

Dimensioni del prodotto 42*35*13 cm in dotazione puo causare malfunzionamenti o addirittura lesioni gravi o morte. Il produttore e l'importatore non
sono responsabili per lesioni e danni derivanti dall'uso di apparecchiature non conformi.

Peso netto / Peso lordo 4,87 /5,33 kg

ASSEMBLAGGIO - USO

Prestare particolare attenzione quando si disimballa e si monta il forno per pizza.

Posizionare il forno per pizza su una superficie piana e rimuovere prima qualsiasi materiale plastico o protettivo, quindi inserire la pietra per pizza nel forno
per pizza.

Collocare il forno per pizza sulla griglia del barbecue a gas prima di accendere la griglia del barbecue. Se si utilizza un barbecue a carbonella, accenderlo
secondo le istruzioni del produttore prima di posizionare il forno per pizza sulla griglia del barbecue.

e |l forno per pizza deve essere riscaldato con la cappa del barbecue in posizione aperta. Ricordate sempre: non lasciate il barbecue incustodito.
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Pulizia

Per pulire la pietra per pizza non utilizzare detergenti o liquidi. Mantenere il calore nel forno per pizza per 15 minuti dopo aver terminato la cottura e
raschiare i residui. Non & necessario lavare la pietra per pizza.

Estinzione

¢ Rimuovere il forno per pizza dalla griglia del barbecue solo quando & completamente raffreddato.
¢ Non utilizzare acqua per accelerare il processo di raffreddamento.

Nota: il forno per pizza puo scolorire nel tempo a causa dell'esposizione a temperature estremamente elevate. Cio non influisce sulle prestazioni del prodotto.

¢ Si consiglia di riporre il prodotto al chiuso quando non viene utilizzato.
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OAHTIEZ AZDAAEIAZ

Npoooxn: AlaBACTE MTPOCEKTLKA TO EYXELPISLO TIPLV AmO TN XPron. H pn Tpnon Twv IPoeLSonotoEwY Kot TwV 08nylwv Unopei va
08nynoeL o€ {NULA TOU POLOVTOG Kat TPAUNATIONE. DUAAETE To yXELPiSLo ot acdalég pépog yia peAlovtikr avadopd.

Fevikég mpoduldagelg aopaleiog

MNpoooxn:

® [oté punv ayyilete onolodnmnote péPog tou Gpolpvou MToOC E YUUVA XEPLO EVW BPLOKETAL O XPrON YLt TV

anodpuyn TPAUUATICHWV.

o Kpatrote ta roudid Ko To KAtoikidia pakpid and tov ¢polpvo nitoag evw Bpicketal o xprion.

e Mnv petakiveite Tov poupvo mitoag evw Bpioketal os xprion.

® MnV XpNOLLOTIOLEITE TO TTPOLOV 0€ KAELOTOUG XWpPouG. Kivbuvog SnAntnpiacng and povoeidio tou avpaka.

XPNOLLOTOLEITE TO TPOLOV MOVO OFE EWTEPLKOUG XWPOUG.

e Dopare ndavrta yavtia Pnoipatog avOektikd otig uPnAég Beppokpaacieg katd tov Xelplopd tou polpvou mitoag,

610TL 0 dolPVOG Elval KAUTOG KATA TN XPNon.

* Kpatnote Ta pouxa Kot ta eUdAEKTA UAKA 0 oo amootaocn amnd To IPoiov KoL armo TG KAUTEG ETLPAVELEC

X

KOTA TN XPrion Tou mpoidvtog. MepLUEVeTe LEXPL VO KPUWOEL 0 doUpvog Tiitoag. Ta pouxa Uopel va avadAeyouy,
UE aMOTENECHA VO TIPOKANBEL TPAUHATIOUOG.
e HmAdka Ynoiparog eivat elBpavOTN KAl UITOPEL Vo OTIACEL AV TTECEL. XELPLOTELTE TNV LLE TIPOCOXN.
¢ O ¢doupvog mitoag nmpoopiletal yla xprion o €EWTEPLIKOUC XWPOUC, O KOAQ AePL{OMEVO XWPO KOl POVO OE CUVSUACUO HE UL CWOTA CUVTNPNUEVN KoL
enopkwg otBapn Ynotaptd pndpprnekiou. O dolpvogmitoag Sev MPENeL va XpnoLomoLeitat wg KAiBavog,.

* Mnv xpnotpormoleite kat unv puldooete Bevlivn, €dadpoimetpélalo, uypd avamtipa, aAkoo), kdpBouva, SUAwa mpoldvta 1 dAha mapopola eVdAekta
XNHKA péoa otov BdAapo Ynoipartoc.

o [oté punv adprvete to mpoidv xwpig enifAedn otav Bploketal oe xprion.
o Kpatrote o npoidv TouldyLotov 1 pétpo Lakpld amo eV GAEKTEL UALKE.

* XpnoLLomoLeite HOvo KatdAANAQ LayEeLpLka okeln Ttou eivat avOeKTIKA oTLg UPNAEG Bepokpacieg katd to Yoo, Mnv XpNOLUOTIOLEITE YUAALVA, TTAQOTIKA
1 GLALKOVOUXQL LOYELPLKAL OKELN.

e Mnv gpnodilete ta avoiypata e€aeplopol Tng PnoTapLAGUITAPITEKLOU 1) TOU oUpVoU TiToag.

o Mnv adrvete to payntd xwpic enifredn péoa otov hpolpvo miTaag.

o e mepintwon avadpAegng, KAeloTe aUéCWG TNV APOXT LypaaEPioU Ao TN HLAAN.

o KAeivete O0Aeg TG BalBibeg uypaepiou NG YnoTapLiag PITAPHUITEKLOUKALTNG GLAANG LETA QIO TN XPrion TOU TPOLOVTOG.

e [pw amnod t xprion tou Gpolpvou Titoac, GPOVTIZETE va LNV £XEL CUCCWREUTEL AKAUGTO a£pto’othv. PnotapLd.

¢ Kpatnote andotacn achadeiog and tnv Pnotapld PAPHUIEKLOU KATA TO GvopaL.

o [1OTE PNV TPOTIOTIOLELTE TNV PYNOTAPLA UITAPUITEKLOU TIPOKELLEVOU Va XWPETEL 0, boUPVOG TIToag.

0d&nyieg aodaroug Pnoiparog

o MA&vete AvTa TA XEPLA 0AG TIPLV KOL LETA TO XELPLOMO WHOU KPEATOG,.

o Dpovtilete MAvTa TA LAYELPLKA OKEUN va eival kaBapd kat amaAlaypéva and umoAeippataydayntou npw and to.braiuo.

® MnV XpNOLUOTIOLE(TE TA {5La LAYELPLKA OKEVN YLOL TOV XELPLOUO PNUEVOU Kol WHOU, KPEATOG.

e Metd to Priotpo, KaBapileTe MAvTaA Ta LAYELPLKA OKEUN TIOU EXETE XPNOLLOTIOLH OEL.

e [pw amnd 1o Protpo, dpovtilete wote Ta Autapd TpddLULA KaL AUTA TTou €xouv €pBeLa€ emadr] e AadLH e BouTupa va punv ayyilouv arneubeiog tov BdAapo
Unoipatog, kabwg n mAdka Ynoipatog Ba anoppodrioet to Alnog, to AddL kat To Boutupo,Fibavwe odnywytag otn dnuloupyia Aekédwv, oe epdavion

00UWV, 08 €KAUGN Kartvou Kot otnv aAAoiwaon tng yevong omotoudnmote tpodipou movda Ynbet rov doupvo oto péAhov. Autd ta tpodLpa Ba mpémnet va
toroBetolvtal o€ £va PeTaAALKO tadi, 1 og éva LETOANLKO /) LOVTEUEVLO TNYAVL.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Movtéo

BBQ1910

Kardkt avOektikd o uPnAég
Beppokpaoieg

Maxog: 0,8 mm

YAkO

o EmopoaAtwpévn Baon
* EowTteptkod amnd avoleibwto xaAuBa

AN\ XQPAKTNPLOTIKA

Metpntrig Beppokpaciog

MephapBavet

1 tux mAdka YPnoipatog mitoog
30*30*1 cm

ALOOTACELS TTPOLOVTOG

42*%35*13 cm

KaBapo Bapog / Mikpd Bapog

4,87 /5,33 kg

2YNAPMOAOTHZH - XPHZH

* O KoTaoKevaoTrG Statnpel To Sikaiwpa va mpaypatonojosl Seutepelouoe; OANAYEG OTO OXESLAOHO
TOU TIPOIOVTOG KO OTAL TEXVLKAL XAPAKTNPLOTIKA Xwpig Tponyolpevn eldoroinon, ektog edv ol aAAayég
QUTEG ETNPEATOVY ONUAVTIKE TNV artdSoaon Kat Aettoupyio aodAAELag Twy TPoiovTwy. Ta e60pTrATA TTOU
nepypadovrtal / anetkovilovrat otig oeASEG Tou eyxeLlpLSiou OV KPATATE OTA XEPLAL 0AG EVOEXETAL Va
adopolv Kat o€ GAAA HOVTEAQ TNG OELPAG TTPOIOVIWY TOU KATAOKEUAOTH, KE TIAPOHOLO XAPAKTNPLOTIKG,
Ko evEEXETaL va unv TepAapBAvovTat oTo PoioV o HOALG AITOKTHOOTE.

* Na va StaodoaAiotel n aoddeta kat n aflomoTio Tou mPoiovTog Kabwg Kat n toxUg TG eyyunong OAeg
oLepyaoieg embLopOwong, eEAEyXOU, ETILOKEVNG I} AVTLKATAOTAONG CUMMEPAQUBAVOUEVNG TG CUVTHPNONG
KO TWV ELSIKWV puBPicEWY, TIPEMEL VoL eKTEAOUVTAL HOVO OO TEXVIKOUG TOU £E0UCLOSOTNHEVOU TUAKATOG
Service TOU KOTOLOKEUQOTH.

* Xpnolpomnoleite mAvVTa To TPOIOV Pe Tov TapeXOpevo eEomAlopd. H Aettoupyia Tou mPoiovtog pe pun-
TipoPAEnOpEVO eEOTALOPO evBEXeTaL VoL TipokaéoeL BAABN 1 akdpa Kot coBapd TpaupaTops 1 Bdvato. O
KOTAOKEUQOTAG KaL 0 Eloaywyéag oudepia eubuvn GEpeL yia Tpaupatiopous kat BAABES Tou poKUTTTouV
and v xprion pn npoPAendpevou €omiopou.

¢ Na eiote L6laitepa MPOCEKTIKOL KATA TNV AMOCUCKEU G KAl T cuVappHoAdynaon tou dpolpvou mitoag.

e TomoBetriote Tov polpvo mitoag oe pia eninedn emubdvela kal adalpéoTe TPWTA OMOLOSHTIOTE TTAACTIKO 1) TIPOOTOTEUTIKO UALKO Kal, OTn CUVEXELQ,
tonoBetrote tnv mMAdka Pnoipatog péoa atov povpvo mitoag.

¢ TomoBetriote tov ¢polpvo mitoag mavw otnv Pnotapltd vypaepiou TP omod To Avappa tg bnotapldg. Edv xpnowwomnoteite Pnotaptd kdpBouvou,

T(POYUATOTIOLROTE TNV €vauon oUWV UE TIG 08NYIEG TOU KATAOKELOOTH TIPLY TOTOBETAHOETE TOoV Ppoupvo Titoag mavw otn Ynotaptd.
e [pw amnd tn xprion tou dpoupvou mitoag, To KAAU KU TG Pnotapldg mpemnel eivat avolyto. Na Bupdote mavta - Mnv adrivete tnv Pnotaptd xwpig emtiBAen.
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ZYNTHPHZH & ®PONTIAA
KaBaplopog

Mo tov kaBaplopd tng mAdkag Ynoipatog nitoag, unv xpnotlomnoleite kaBapLoTikd mpoiovta f vypd. Avt' autol, adol oAokAnpwOel To Yoo, adrote tov
boUpvo mitoag yla 15 Aemtd Kot HeTd EVOTE TUXOV UTTOAEILATA TTOU €XOUV QTOMEIVEL. Agv XpeldleTal va TAUVETE Tnv MAdKa Pnoipatog nitoag.

IBAco

e Adaipéote tov poUpvo mitoag and v PnoTapLd LOVOo OTAV KPUWOEL EVIEAWG.
e MnV XpnOLUOTIOLEITE VEPO VLA VAL KPUWOEL TILO YPRyOpPa TO TPOLOV.

AMNMOGHKEYZH

Inpeiwon: O dpolpvog itoag eVOEXETAL VO AMOXPWHATLOTEL Pe TNV P00 Tou xpdvou Aoyw Tng €kBear g Tou o€ eatpetikd uPnAég Beppokpacies. Auto dev
Ba emnpedoel tnv anddoon Tou TMPOIOVTOC.

® JUVLOTATAL N AtOBRKEVGN TOU TIPOLOVTOG OE ECWTEPLKO XWPO OTAV SEV XPNOLUOTIOLETAL.
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MHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

O6wu npeanasHyU MepKu 3a 6esonacHocT

MpeaynpexaeHue:

Mpegynpexaenue: [MpoueteTe BHUMATENHO PbLKOBOACTBOTO npeau ynotpeba. HecnassaHeTo Ha npegynpexpeHusata wm
MHCTPYKUMUTE MOXKEe Aa foBeae A0 Nnospeaa Ha npoaykta u/vnum ¢usmuecko HapaHasaHe. CbXpaHABaiiTe pbKOBOACTBOTO Ha
6e30nacHO MACTO 3a 6bAaeLm cnpaBKu.

HuKora He fOKOCBaiiTe C ro/n pblie KOATO U A3 € YacT OT NewyTa 3a NMua, 40KaTo TA Ce U3N0N3Ba, 33 Aa
nsberHete HapaHaBaHe.

[pbiKTe geuarta M AOMaLLHUTE NIOGUMUM faney OT NPOAYKTa, AOKATO TOW Ce U3nonssa.

He npemecTBaiiTe NpoAyKTa, OKATO Ce U3MOoN3Ba.

He “3nonsgaiite NpogyKTa B 3aTBOPEHM NOomeLLeHUs. ONacHOCT OT OTpaBsHe C MOHOKcuA,. U3nonssaiite
NPOAYKTa CAaMO Ha OTKPUTO.

BuHaru usnonsgairte TONNOYCTOMYMBM pbKaBMULM, KOraTo GopasuTe C MewLTa 3a NMua, Tbit KaTo TA € ropeLya, KoraTo

ce 13non3ga.
Mo Bpeme Ha paboTa C NPOAYKTa APBKTE APEXMUTE U 3anaMMMUTe MaTepUanm Ha 6e30nacHo pascTosHMe oT
NPOAYKTa v OT ropeLuy NoBbPXHOCTU. M34yaKaiiTe, 4OKATO newTa 3a N1La U3CTMHe. TbKaHTa MOXe Aa ce Bb3n/lameHu, KOeTo Aa AoBeae 40 TeNecH!
HapaHABaHMA.

KambKbT 3a NULLA € KPeXbK M MOXKe Aa Ce CHynu Npu nsnyckaHe - 6opaseTe C HEro BHUMATENHO.

MewTa 3a NMUa e NPOEKTMpPaHa A4a Ce U3MN0A3Ba Ha OTKPUTO, Ha fo06pe NPOBETPUBO MACTO M CamMo B KOMBMHALLMA C NPaBUIHO NOAAbPMKAHA M AOCTaTbYHO
34paBa ckapa 3a bap6ekto. Melita 3a NMUa He TPAGBa Aa Ce M3MN013Ba KaTo neLl.

He n3non3BaiTe u He CbXpaHaBaiiTe B KaMepaTa3a roreeHe 6eH31H, yalUTCNMPUT, TEYHOCT 3a 3anasBaHe, alkoXo/, AbPBEHW BbI/IMLLA, AbPBEHU NPOAYKTM
WUAN Apyrv Nogo6HM 3anasimmmn XMMUKau.

HuKora He ocTaBsiTe NpoayKTa 6e3 HaA30p, KOraTo.ce U3no/A3Ba.

CbxpaHABaiTe MPOAYKTa Ha Pa3CTOAHME Hal-Ma ko 1 METBP OT FOPUMMU,MaTePUANN.

KoraTo roTsuTe BbB $ypHaTa 3a N1La, M3Nosi3BaiTe Camo NOAXOAALLM TOMAOYCTONYNBY NPUBOPKU. He U3Non3BaiiTe CTbKAEHU, NIACTMAcoBU UK
CUIMKOHOBYM Npubopwm.

He 3anywBaiiTe BEHTUNALMOHHWUTE OTBOPU Ha 6ap6eKioTo MK Ha MewTa 3a nuua.

He octaBaiiTe xpaHa 6e3 Haa30p BbB dypHaTa 3a Nuua.

B cnyvaii Ha noap He3abaBHO U3KAtoueTe rasTa oT byTuKaTa.

Cnep 3nonsBaHe Ha NPOAYKTa U3KIIOUETE BCUYKM ra30BU BEHTUAMN HA0ap6eKIoTo, BKAOUNTEIHO Ha byTuKaTa.
He monyckaiiTe HaTpynBaHe Ha Hensropsa ras B 6apbektoTo, npeam Aa U3non3sarte dpypHata 3ammua.

HuKora He ce HakNaHANTe Haj rpw/a, KoraTo ro 3anansare.

HuKora He NpomeHsiTe KOHCTPYKLUMATA Ha Bap6ekioTo, 3a Aa ro npucnocobuTe Kbm fewra 3a nuua.

MHCcTpyKumm 32 6e3onacHOCT Npu rotBeHe

BuHaru muiite pbueTe cv npeau v cieg, paboTa ¢ HeBapeHo Meco.

BuHaru ce ysepsBaiite, Ye npubopuTe ca unctu 1 6e3 octaTbLM OT CTapa XpaHa npeau roTseHe.

He u3non3saiite eaHu 1 cblum Npubopwm 3a 06paboTka Ha BapeHo 1 HeBapeHo MEecCo:

Cnep, rotBeHe BUHArK NOYUCTBaNTE BCUYKM M3NON3BaHNU Npubopu.

Mpeaw 3anousaHe Ha rOTBEHETO BCMYKM XPaHU, KOUTO CbABPXKAT UM Ca MOKPUTU € MasHMHU; /01O WAV MAcao, He TpAbBa Aa BAU3AT B NPAK KOHTAKT €
KamepaTa 3a roTBEHe Ha NeLuTa 33 MULA, Tbil KaTo KaMbKBT e abcopbupa BCUUKM MAZHUHM, MAcia M MaCiMoKe [a MPUYMHU NeTHA, MUPU3MU, NyLIEHe
1 @ HapyLUM BKyCa Ha BCUYKM BbAeLlM NpoayKTU. BmecTo ToBa Te3n NpoAyKTU TpA6bBa Aa. CemMOCTaBAT BbPXY METAsIEH JIUCT 3@ NeYeHe, MeTaseH TUraH Uan
YYTyHEH TUraH.

TEXHUYECKN OAHHU

Mogen

BBQ1910

BuicokoTemnepaTypeH Kanak

Oe6ennna: 0,8 mm

Matepuan

e Emaiinosa ocHoBa
® BbTpewHocT ot
HepbXJaema CTOMaHa

Apyrvt GyHKumm

MaHomeTbp 3a Temnepatypara

Bkntousa

1 6p. Kambk 3a nuua 30*¥30*1
™

Pa3mepu Ha npoaykTa

42*35%13 cm

HeTHo Terno / bpyTHo Terno

4,87 /5,33 kr

* Tpou3BOANTENAT CW 3amassa MPaBoOTO Aa MPaBW HE3HAUMTENHU MPOMEHM B Au3aiiHa M TeXHWYecKute
cneuMpuKauMM Ha nNpoAyKTUTe 6e3 npeABapuTeNHO YBeJOMIEHWe, OCBEH aKo Te3u NpPOMEeHM He 3acAraT
3HauuTeNHO paboTata M 6e30MacHOCTTa Ha MPOAYKTUTE. YacTuTe, ONMCaHW/WAKOCTPUPAHU Ha CTpaHULUTE Ha
PBKOBO/CTBOTO, KOETO AbPXKUTE B PbLIETE CU, MOXKE Aa Ce OTHACAT U 33 APYrM MOAEN OT NPOAYKTOBATA NMHWA Ha
Npoun3BOAUTENs C NOA06HM XapaKTEPUCTUKM U MOMKE A HE Ca BK/IIOYEHM B TOKY-LLO NPUA0BUTUA OT BaC MPOAYKT.

*3a Aa ce rapaHtupa 6e3onacHocTTa U HafeXAHOCTTa Ha NpoAyKTa W Ba/MAHOCTTAa Ha rapaHuuATa, BCUYKKU
AeﬁHOCTM NO PeMOHT, NPOBEPKa UM 3aMAHA, BK/IIOYUTENHO NOAAPDBKKA U CneunanHn HaCTpOﬁKM, Tpﬂﬁsa Aa ce
M3BBPLUBAT CAMO OT TEXHULIM OT OTOPU3NUPaHUS CEPBIU3 HA NPOU3BOAUTENS.

* BHaru u3nonssaiTe NpoAyKTa ¢ JocTaBeHoTo obopyasaHe. PaboTaTa Ha npodyKTa ¢ HeocurypeHo obopyasaHe
MOXKe fAa [joBeAe A0 HEeWsNPaBHOCTM WM AOPU A0 CEPUO3HM HApaHABAHWA WAW CMBPT. [MPOWU3BOAUTENAT W
BHOCWTENIAT HE HOCAT OTFOBOPHOCT 33 HapaHABaHMA W LIETW, Bb3HMKHANMW B pe3y/TaT Ha W3M0/J3BaHETO Ha
HEeCbOTBETCTBALLO Ha U3NUCKBaHUATa obopyBaHe.

CrNNIOBABAHE - YNOTPEBA
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bbaete 0cobeHOo BHUMATENHU npu pasonakoBaHeTo n crnobsaBaHeTo Ha newira 3a nuua.

MocTaseTe ¢pypHaTa 3a NULLA BbPXY PaBHa MOBBPXHOCT M MbPBO OTCTPAHETE BCUYKM NIACTMACOBU UM 3aLLUTHU MaTePUanu, Caes KoeTo nocTaBeTe KambKa
3a nNuua BbB dypHaTa 3a nuua.

MocTtaseTe pypHaTa 3a NMLA BbPXY ra3oBus rpu, Npeau Aa 3ananute rpuna 3a 6apbekio. AKo n3nonssarte 6ap6eKio € AbPBEHU BbI/IMLLA, 3aManeTe ro Crnopes,
MHCTPYKLMUTE Ha NPOM3BOAMTENA, NPeau Aa nocTasuTe dypHaTa 3a nuua Bbpxy 6apbekioTo.
MewwyTa 3a nuua TpAbBa Aa ce HarpsABa NPU OTBOPEH Kanak Ha bapbeKtoTo. BuHaru nomHeTe - He octaBaiTe 6apbekioTo 6e3 Hagzop.
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MouuncreaHe

3a ga noyncTUTe KambKa 3a Nuua, He n3non3ganTe noYyuncTealm npenapaTtt AU TEYHOCTU. Bmecto ToBa I'IOA,D,'bp)KaVITe TONAUHATa BbB d)ypHaTa 3anumua s
npoAabAXKeHne Ha 15 MUWHYTU Cnef NpUKAoYBaHe Ha rOTBEHETO U U3CTbpXKeTe BCUYKMN OCTaHa/IM OCTaTbUM. He e H606X0,D,VIMO Aa MmmeTe KaMbKa 3a nuua.

laceHe

* U3sageTe dypHaTa 3a Nmua oT 6ap6eKioTo efBa cieg, KaTo e HaMmb/IHO U3CTUHaNa.
e He usnonssaite BoAa, 3a 4@ yCKOPUTE NPOLLECa Ha OXNaxaaHe.

3a6enexka: MNewra 3a NMLLA MOKe 3 TPOMEHU LiBETA CU C TEYEHME Ha BPEMETO NOPaZAM U3/1araHe Ha U3K/IYUTENHO BUCOKM TemnepaTypu. Tosa HAMa Aa
nosause Ha paboTata Ha NPOAYKTa.

e I'Ipenopqua Ce NPOAYKTDHT Aa Ce CbXpPaHABA Ha 3aKPUTO, KOraTo He ce U3Nno3Ba.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

®

Precautii generale de siguranta

Avertisment:

.

Nu atingeti niciodata nicio parte a cuptorului pentru pizza cu mainile goale in timp ce acesta este in functiune

pentru a evita ranirea.

Tineti copiii si animalele de companie departe de produs in timp ce acesta este utilizat.

Nu mutati produsul in timp ce este utilizat.

Nu utilizati produsul in spatii inchise. Pericol de otravire cu monoxid. Utilizati produsul numai in aer liber.

Folositi intotdeauna manusi rezistente la caldurd atunci cand manevrati cuptorul pentru pizza, deoarece acesta va

fi fierbinte Tn timpul utilizarii.

Pdstrati hainele si materialele inflamabile la o distantd sigurd de produs si de suprafetele fierbinti in timpul utilizarii

Avertisment: Cititi cu atentie manualul fnainte de utilizare. Nerespectarea avertismentelor si instructiunilor poate duce la
deteriorarea produsului si/sau la vitamari corporale. Pastrati manualul intr-un loc sigur pentru consultare ulterioara.

produsului. Asteptati pana cand cuptorul pentru pizza se raceste. Tesatura se poate aprinde, ducand la vatamari

corporale.

Piatra pentru pizza este fragila si se poate sparge daca cade - manevrati-o cu grija.

Cuptorul pentru pizza este conceput pentru a fi utilizat in aer liber, intr-o zona bine ventilata si numai in combinatie cu un gratar de gratar intretinut
corespunzator si suficient de robust. Cuptorul pentru pizza nu trebuie sa fie utilizat ca cuptor.

Nu utilizati sau depozitati benzind, white spirit, lichid de brichetd, alcool, carbune, produse din lemn sau alte substante chimice inflamabile similare in

interiorul camerei de gatit.

Nu I3sati niciodata produsul nesupravegheat atunci cand esteyutilizat.

Pastrati produsul la cel putin 1 metru distanta de materialele combustibile.

Utilizati numai ustensile adecvate rezistente la'ealdurd atunei.cand gatiti in cuptorul pentru pizza. Nu utilizati ustensile din sticla, plastic sau silicon.
Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale gratarului sau ale cuptorului'pentru pizza.

Nu I3sati alimente nesupravegheate in cuptorul pentru,pizza.
n caz de incendiu, opriti imediat gazul la butelie.

Tnchideti toate supapele de gaz ale gratarului, inclusiv la buteliej dupd utilizarea produsului.

Nu permiteti acumularea de gaze nearse in gratarul de gratar inainte de a utiliza cuptorul pentru pizza.
Nu va aplecati niciodata peste gratar atunci cand aprindeti.
Nu modificati niciodata constructia gratarului pentru a potrivi cuptorulipentru pizza.

Instructiuni de siguranta pentru gatit

Spalati-vd intotdeauna pe maini inainte si dupa manipularea carnii negatite.
Asigurati-va intotdeauna ca ustensilele sunt curate si lipsite de reziduuri alimentarevechi inainte de a gati.
Nu utilizati aceleasi ustensile pentru manipularea carnii gatite si a celei negatite.

Dupa gatit, curatati intotdeauna ustensilele pe care le-ati folosit.
Tnainte de inceperea gétitului, alimentele care contin sau sunt acoperite cu grésimi, ulei sau unt nu trébuie s intrein contact direct cu camera de gitit a
cuptorului pentru pizza, deoarece piatra va absorbi grasimile, uleiurile si unturile si poate provoca pete, mirosuri, fum si ar putea altera aroma oricaror

produse gatite ulterior. Tn schimb, aceste produse trebuie asezate pe o foaie delcopt-metalicéd) 0.tigaie metalica sau’o tigaie din fonta.

DATE TEHNICE

Model

BBQ1910

Capac pentru temperaturi
ridicate

Grosime: 0,8 mm

Material

e Bazd emailatd
e Interior din otel inoxidabil

Alte caracteristici

Indicator de temperatura

Include

1 buc piatra de pizza 30*30*1
cm

Dimensiunile produsului

42*35*13 cm

Greutate netd / Greutate bruta

4,87/5,33 kg

ASAMBLARE - UTILIZARE

°

* Producdtorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari minore designului si specificatiilor tehnice ale produselor
fara notificare prealabild, cu exceptia cazului in care aceste modificari afecteaza semnificativ performanta si
siguranta produselor. Piesele descrise / ilustrate in paginile manualului pe care il tineti in maini pot viza si alte
modele din gama de produse a producatorului cu caracteristici similare si pot sa nu fie incluse in produsul pe care
tocmai l-ati achizitionat.

* Pentru a asigura siguranta si fiabilitatea produsului, precum si valabilitatea garantiei, toate lucrarile de reparatie,
inspectie sau inlocuire, inclusiv intretinerea si ajustdrile speciale, trebuie efectuate numai de catre tehnicieni ai
departamentului de service autorizat al producdtorului.

* Utilizati intotdeauna produsul cu echipamentul furnizat. Operarea produsului cu echipament neaprovizionat poate
cauza defectiuni sau chiar vatamari grave sau deces. Producatorul si importatorul nu sunt raspunzatori pentru ranile
si daunele rezultate din utilizarea unui echipament neconform.

Aveti mare grija cand despachetati si asamblati cuptorul pentru pizza.

Asezati cuptorul pentru pizza pe o suprafata plana si indepdrtati mai intai orice plastic sau material de protectie, apoi introduceti piatra de pizza in cuptor.
Asezati cuptorul de pizza pe gratarul de gratar cu gaz inainte de a aprinde gratarul de gratar. Daca utilizati un gratar de gratar cu carbune, aprindeti in
conformitate cu instructiunile producdtorului inainte de a plasa cuptorul pentru pizza pe gratarul de gratar.

Cuptorul pentru pizza trebuie sa fie incdlzit cu hota gratarului in pozitia deschis. Retineti intotdeauna - Nu lasati gratarul nesupravegheat.
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Curatare

Pentru a curdta piatra de pizza, nu utilizati agenti de curatare sau lichide. Tn schimb, mentineti cdldura in cuptorul pentru pizza timp de 15 minute dupa ce ati
terminat de gatit si razuiti orice reziduu rdmas. Nu este nevoie sa spalati piatra de pizza.

Stingere

e Scoateti cuptorul pentru pizza de pe gratar numai dupa ce s-a racit complet.
e Nu utilizati apa pentru a accelera procesul de racire.

Nota: Cuptorul pentru pizza se poate decolora in timp din cauza expunerii la temperaturi extrem de ridicate. Acest lucru nu va afecta performanta produsului.

¢ Este recomandat sa depozitati produsul in interior atunci cand nu este utilizat.

1 WWW.NIKOLAOUTOOLS.COM Elite
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UPUTE ZA SIGURNOST

®

i/ili tjelesnom ozljedom. Spremite priruénik na sigurno mjesto za buduéu referencu.

Opce sigurnosne mjere opreza

Upozorenje:

¢ Nikada ne dodirujte bilo koji dio pecnice za pizzu golim rukama dok je u upotrebi kako biste izbjegli ozljede.
¢ Drzite djecu i kuéne ljubimce udaljenima od proizvoda dok je u upotrebi.

¢ Ne premjestajte proizvod dok je u upotrebi.

* Nemojte koristiti proizvod u zatvorenim prostorima. Opasnost od trovanja monoksidom. Koristite proizvod

samo na otvorenom.

o Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu prilikom rukovanja peénicom za pizzu jer ¢e biti vruca dok je u upotrebi.
Drzite odjecu i zapaljive materijale na sigurnoj udaljenosti od proizvoda i vru¢ih povrsina tijekom upotrebe
proizvoda. Pri¢ekajte dok se pecnica za pizzu ne ohladi. Tkanina se moZe zapaliti, Sto moZe rezultirati osobnom

ozljedom.

Upozorenje: PaZljivo procitajte prirucnik prije upotrebe. Nepostivanje upozorenja i uputa moze rezultirati ostecenjem proizvoda

X

¢ Pizza kamen je krhak i moZe se slomiti ako padne - rukujte pazljivo.

kuhanje.

¢ Nikada ne ostavljajte proizvod bez nadzora dok je uupotrebi.

Drzite proizvod najmanje 1 metar udaljen od zapaljivih materijala.

¢ Ne blokirajte ventilacijske otvore rostilja ili pecnice za‘pizzus

Ne ostavljajte hranu bez nadzora u pecnici za pizzus
U slucaju pozara, odmabh iskljucite plin na cilindru.
Iskljucite sve ventile plina na rostilju, ukljucujuéi i na cilindru nakon‘upotrebe proizvoda.

Pecnica za pizzu je namijenjena za koristenje na otvorenom, na dobro prozracenom podrucju i samo u kombinaciji s pravilno odrzavanom i dovoljno
¢vrstom rostiljem. Pecnica za pizzu se ne smije koristiti kao pec.
Ne koristite ili ne skladistite benzin, terpentin, tekudinu za paljenje, alkohol, ugljen, drvene proizvode ili druge slicne zapaljive kemikalije unutar prostora za

Koristite samo prikladne pribore otporne naitoplinu prilikom kuhanja u pecnici za pizzu. Ne koristite staklo, plastiku ili silikonske pribore.

¢ Ne dopustite nakupljanje neizgorenog plina u rostilju prije koristenja pecnice za pizzu.
¢ Nikada se nagnite preko rostilja prilikom paljenja.
¢ Nikada ne mijenjajte konstrukciju rostilja kako biste prilagodili pecnicu za'pizzu.

Upute za sigurno kuhanje

e Uvijek operite ruke prije i nakon rukovanja sirovim mesom.

¢ Nakon kuhanja, uvijek odistite sav pribor koji ste koristili.

Uvijek provjerite jesu li pribor Cist i bez starih ostataka hrane prije kuhanja.
Ne koristite isti pribor za rukovanje kuhanim i sirovim mesom.

Prije pocetka kuhanja, bilo koja hrana koja sadrZi ili je prelivena masnoc¢ama, uljem ili maslacem ne bi trebala dolaziti u direktan kontakt s unutrasnjosc¢u

pecnice za pizzu jer ¢e kamen upiti sve masnoce, ulja i maslace te moze uzrokovati mrlje, mirise, pusenje i mogao bi narusiti okus bilo kojeg buduceg jela
koje se kuha. Umjesto toga, ove namirnice treba staviti na metalni lim za pecenje, metalnuposudu,ilitavu odlijevanog Zeljeza.

TEHNICKI PODACI

Model

BBQ1910

Poklopac visoke temperature

Debljina: 0,8 mm

Materijal

e Emajlirana baza
e Unutrasnjost od
nehrdajuceg Celika

Ostale znacajke

Termometar

Ukljucuje

1 komad pizze kamen 30*30*1
cm

Dimenzije proizvoda

42*35%13 cm

Neto teZina / Bruto teZina

4,87 /5,33 kg

MONTAZA - UPOTREBA

* Proizvoda¢ zadrzava pravo na manje promjene u dizajnu proizvoda i tehnickim specifikacijama bez prethodne
najave, osim ako te promjene znacajno ne utje¢u na performanse i sigurnost proizvoda. Dijelovi opisani / prikazani
na stranicama priruénika koji drzite u rukama takoder se mogu odnositi na druge modele proizvodne linije
proizvodaca sliénih znadajki i mozda nisu ukljuéeni u proizvod koji ste upravo nabavili.

* Da biste osigurali sigurnost i pouzdanost proizvoda te valjanost jamstva, sve popravke, inspekcije ili zamjene,
ukljucujuéi odrzavanje i posebne podesavanja, moraju se obavljati samo od strane tehnicara ovlastenog servisnog
odjela proizvodaca.

* Uvijek koristite proizvod s isporu¢enom opremom. Upotreba proizvoda s neisporuéenom opremom moze
uzrokovati kvarove ili ¢ak ozbiljne ozljede ili smrt. Proizvodac i uvoznik nece biti odgovorni za ozljede i $tetu nastalu
upotrebom neuskladene opreme.

e Posebno pazite prilikom otpakiravanja i sastavljanja pecnice za pizzu.
e Stavite pecnicu za pizzu na ravnu povrsinu i prvo uklonite svu plastiku ili zastitni materijal, a zatim umetnite pizze kamen u pec¢nicu za pizzu.
e Stavite pecnicu za pizzu na plinski rostilj prije paljenja rostilja. Ako koristite rostilj na ugljen, upalite ga prema uputama proizvodaca prije nego Sto stavite

pecnicu za pizzu na vrh rostilja.

e Pecnica za pizzu treba se zagrijavati s otvorenim poklopcem rostilja. Uvijek zapamtite - Ne ostavljajte rostilj bez nadzora.

12

WWW.NIKOLAOUTOOLS.COM

[BorMANN) £lile

Life in style.



ODRZAVANIJE | NJEGA

Ciséenje

Za CiS¢enje pizze kamena ne koristite sredstva za ¢is¢enje ili tekudéine. Umjesto toga, odrzavajte toplinu u peénici za pizzu 15 minuta nakon Sto zavrsite kuhanje
i uklonite preostale ostatke. Nema potrebe prati pizze kamen.

Gasenje

e Uklonite pecnicu za pizzu s rostilja tek kada se potpuno ohladi.
¢ Ne koristite vodu kako biste ubrzali proces hladenja.

SKLADISTENJE

Napomena: Pe¢nica za pizzu moZe promijeniti boju tijekom vremena zbog izlaganja izuzetno visokim temperaturama. To nece utjecati na performanse
proizvoda.

e Preporucuje se ¢uvanje proizvoda unutra kada se ne koristi.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Ogdlne srodki ostroznosci

Ostrzezenie:

Ostrzezenie: Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowaé uszkodzenie produktu i/lub obrazenia ciata. Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

Nigdy nie dotykaj zadnej czesci pieca do pizzy gotymi rekami, gdy jest on uzywany, aby unikna¢ obrazen.
Trzymac dzieci i zwierzeta domowe z dala od produktu podczas jego uzytkowania.
Nie nalezy przenosi¢ produktu, gdy jest on uzywany.

Nie uzywac produktu w zamknietych pomieszczeniach. Niebezpieczeristwo zatrucia tlenkiem wegla. Produktu
nalezy uzywac wytacznie na zewnatrz.

Podczas obstugi pieca do pizzy nalezy zawsze uzywac rekawic odpornych na wysoka temperature, poniewaz bedzie
on goracy podczas uzytkowania.

Podczas uzytkowania produktu odziez i materiaty tatwopalne nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od produktu
i goracych powierzchni. Poczekac, az piec do pizzy ostygnie. Tkanina moze sie zapali¢, powodujac obrazenia ciata.

Kamien do pizzy jest delikatny i moze pekng¢ w przypadku upuszczenia - nalezy obchodzi¢ sie z nim ostroznie.

Piec do pizzy jest przeznaczony do uzytku na zewnatrz, w dobrze wentylowanym miejscu i tylko w potgczeniu z prawidtowo konserwowanym i
wystarczajaco wytrzymatym grillem. Piec do pizzy nie moze by¢ uzywany jako piec.

Wewnatrz komory gotowania nie wolno uzywac.ani przechowywac benzyny, benzyny lakowej, ptynu do zapalniczek, alkoholu, wegla drzewnego,
produktow drzewnych ani innych podobnych{atwopalnych,substancji chemicznych.

Nigdy nie pozostawiaj produktu bez nadzoru, gdy jest uzywany.

Produkt nalezy przechowywac w odlegtosci'co najmniejid metra od materiatow tatwopalnych.

Podczas pieczenia w piecu do pizzy nalezy uzywac wytgczniesodpowiednich przyboréw zaroodpornych. Nie uzywaj przyboréw szklanych, plastikowych ani
silikonowych.

Nie zastania¢ zadnych otworéw wentylacyjnych grilla‘ani'pieca do pizzy.

Nie pozostawiac jedzenia bez nadzoru w piecu do pizzy.

W przypadku pozaru nalezy natychmiast wytaczyé gaz w butliy

Po uzyciu produktu nalezy zakreci¢ wszystkie zawory gazowe grilla, w tym nabutli.

Nie wolno dopusci¢ do nagromadzenia sie niespalonego gazu w grillu przed uzyciem pieca do pizzy.

Nigdy nie pochylaj sie nad grillem podczas rozpalania.

Nigdy nie nalezy modyfikowac konstrukgji grilla w celu dopasowania go doypieca do pizzy.

Instrukcje dotyczace bezpieczeristwa gotowania

.

Zawsze myj rece przed i po kontakcie z niegotowanym miesem.

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy zawsze upewnic sie, ze naczynia s czyste i wolneiod résztek jedzenia.

Nie uzywaj tych samych przyboréw do przenoszenia ugotowanego i nieugotowanego miesa.

Po zakoriczeniu gotowania nalezy zawsze wyczysci¢ uzywane naczynia.

Przed rozpoczeciem pieczenia wszelkie produkty spozywcze zawierajace lub pokryte ttuszczami, elejami lub mastem nie powinny stykac sie bezposrednio z
komora pieca do pizzy, poniewaz kamieri wchtonie wszelkie ttuszcze, oleje i masta, co mozesspowodowac plamy, nieprzyjemne zapachy, dymienie i moze
zepsu¢ smak wszelkich przysztych gotowanych produktéw. Zamiast tego przedmioty.te nalezy umiescic na_metalowej blasze do pieczenia, metalowej
patelni lub zeliwnej patelni.

DANE TECHNICZNE

Model BBQ1910

* Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania niewielkich zmian w konstrukeji i specyfikacji technicznej

Ostona wysokotemperaturowa

Grubosé: 0,8 mm

Materiat

e Emaliowana podstawa
e Whnetrze ze stali nierdzewnej

Inne funkcje

Wskaznik temperatury

Zawiera

1 szt. kamien do pizzy 30*30*1
cm

Wymiary produktu

42*35*13 cm

Waga netto / waga brutto

4,87/5,33 kg

MONTAZ - UZYTKOWANIE

produktu bez wczesniejszego powiadomienia, chyba ze zmiany te znaczaco wptywajg na wydajnos¢ i
bezpieczeristwo produktéw. Czesci opisane / zilustrowane na stronach instrukcji, ktérg trzymasz w rekach, moga
réwniez dotyczy¢ innych modeli linii produktéw producenta o podobnych cechach i mogg nie byé zawarte w
produkcie, ktéry wtasnie nabytes.

* Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i niezawodno$¢ produktu oraz waznos$é gwarancji, wszelkie naprawy, przeglady lub
wymiany, w tym konserwacja i specjalne regulacje, moga by¢ wykonywane wytgcznie przez technikéw
autoryzowanego dziatu serwisowego producenta.

* Produkt nalezy zawsze uzytkowaé z dostarczonym wyposazeniem. Uzytkowanie produktu z niedostarczonym
sprzetem moze spowodowacé nieprawidtowe dziatanie, a nawet powazne obrazenia lub $mier¢. Producent i importer
nie ponosza odpowiedzialnosci za obrazenia i szkody wynikajace z uzycia niezgodnego sprzetu.

¢ Podczas rozpakowywania i montazu pieca do pizzy nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

e Umies¢ piec do pizzy na ptaskiej powierzchni i najpierw usun wszelkie tworzywa sztuczne lub materiaty ochronne, a nastepnie wtéz kamien do pizzy do

pieca do pizzy.

e Umies¢ piec do pizzy na grillu gazowym przed rozpaleniem grilla. W przypadku korzystania z grilla na wegiel drzewny nalezy rozpali¢ go zgodnie z instrukcjami
producenta przed umieszczeniem pieca do pizzy na grillu.
¢ Piec do pizzy powinien by¢ ogrzewany przy otwartej pokrywie grilla. Zawsze pamietaj - nie pozostawiaj grilla bez nadzoru.
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Czyszczenie

Do czyszczenia kamienia do pizzy nie nalezy uzywac srodkdw czyszczacych ani ptyndw. Zamiast tego utrzymuj ciepto w piecu do pizzy przez 15 minut po
zakoniczeniu pieczenia i zeskrob wszelkie pozostatosci. Nie ma potrzeby mycia kamienia do pizzy.

Gaszenie

e Piec do pizzy nalezy zdja¢ z grilla dopiero po catkowitym ostygnieciu.
¢ Nie uzywaj wody do przyspieszenia procesu chtodzenia.

Uwaga: Piec do pizzy moze z czasem ulec odbarwieniu z powodu wystawienia na dziatanie ekstremalnie wysokich temperatur. Nie wptynie to na wydajnos¢
produktu.

e Zaleca sie przechowywanie produktu w pomieszczeniu, gdy nie jest uzywany.
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The instructions manual is also available in digital format on our website

¢ =2

www.nikolaoutools.com. Find it by entering the product code in the Search "Q" field.
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