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Description

Surfaces

Ripple surface: It can be used for frying beef burger, sliced meat, meat roll, vegetables etc.

Smooth surface: it can be used for frying cheesecake, dumpling, and all kinds of pie, rice cake, and sweet potato. It can also be used as a plate for heating
beverage and cooking coffee.

Lower Grill
You can fill or a small baking dish with food, then put the lower grill clown to cook the food in succession or keep the food warm. You can also thaw frozen
meat or soften cheese on it.

Handle
While removing the frame, please hold the Bakelite handle and be careful not to touch the heat metal piece to avoid scalding.

Small baking
For filling food to heat on the iron plate grill or keep food warm on the lower grill. Soup, cheese or bread stuff can be also grilled on its lower grill.

Points for Attention

1. Make sure the voltage supply is the same as voltage marked on the product.

2. Clear the barbecue grill and its accessories before used for the first.

3. When it is switched for the first time, the grill may emit a new smell. A small amount of smoke may also be noticeable. We therefore recommend you to
heat up the barbecue grill for about 5 minutes without any food stuff.

4. Connect the barbecue grill to the main supply socket and turn the thermostat knob or the highest setting (MAX), the pilot light will come on. When grilling
delicate food or for warming food, you can turn the thermostat back to a lower position and/or adjust the grill but rotor middle or upper position.

5. It begins to work when the indicator light turns.on. Please be cautious about the safety.

6. Before cleaning your barbecue grill, always.make'sure that the plug has been removed the backing dish and the lower grill:

e Please do not clean it with metal edge tool, abrasive:medium, or corrosive detergent.

e Please do not cut food on the baking dish.

¢ The baking dishes should not hit each other while removing or cleaning them.

7. Never immerse the product into water.

8. The supply cord should not touch the grill when in use.

9. This product should be inserted into the socket with ground wire.

10. Keep children away from be inserted into the socket while it is.on.

11. When using baking dish with smooth surface asya heated plate, please pay attention to reduce the attrition between the container and the smooth sur-
face to avoid damaging its surface processing layer.

Warnings

o Always switch off and disconnect the barbecue grill from the'main supply socket when.it is not in use.

¢ Please make sure that the appliance stands stable and safe and'is always supervised while in‘use.

* Make sure that no inflammable Materials are adjacent to the grill.

o Always empty the appliance and allow it to cool before you store it.

e Contact the nearest authorized service center because special tools are required forits repair. Neverattempt to repair the barbecue grill yourself.

¢ In case the barbecue grill is operated in any manner other than described inithese instructions. For use, on liability will be undertaken for possible damage.

Technical Data

Voltage/Frequency: 220-240V 50/60HZ

Power: 2000W

Construction material: 0.4mm iron

Net Weight: 2.6Kg

Cable and plug type: VDE plug with 3G*0.75MM? - 0.9m
Product Size: 48.5x30x9cm

* The manufacturer reserves the right to make minor changes to product design and technical specifications,without prior notice unless these changes signif-
icantly affect the performance and safety of the products. The parts described / illustrated in the pages of the manual that you hold in your hands may also
concern other models of the manufacturer's product line with similar features and may not be included in the product you just acquired.

* Please note that our equipment has not been designed for use in commercial, trade or industrial applications. Our warranty will be voided if the machine is
used in commercial, trade or industrial businesses or for equivalent purposes.

* To ensure the safety and reliability of the product and the warranty validity, all repair, inspection, repair or replacement work, including maintenance and
special adjustments, must only be carried out by technicians of the authorized service department of the manufacturer.
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revikr nepypadn

Erudaveieg Pnoipartog

AvayAluon erudavela: Mmopel va xpnotpomnotnBei yia to Yoo pridtekiwy, GAETWY KPEATOC, POAWY, AUXAVLIKWVY KATL.

Aeia emupavela: Mrnopei va xpnotpornotnBet yia to Priotpo mitag kat AAwv avtiotoywyv mpoiovtwy. Mmopei eniong va xpnotpomnotnBei yia to (éotapa kadpé
Kot AWV ZeoTWV podnUATWV.

Kdtw oxdpa / 0éon tonoBétnong emiddveiag Pnoipatog (Asv nepthappaveral o€ GAa ta povtéAa)
TNV KATW OXAPO UIOpPEiTe va TomoBetroete ta okelN PNOIHATOG KAt val LOYELPEPETE AMOTEAECUATIKA f} VAL TNV XPNOLULOTIOL|OETE YLA VO KPATHOETE TO payn-
10 {eotd. Mnopeite emiong va Eemaywoete katePUYHEVO KPEQG i VoL ALWOETE Tupl.

NaBn
Katd tnv adaipeon tou mMAALGIOU, KPATHOTE TN CUCKEUN Ao thv AaBr BakeAitn Kot mPooéEte va unv ayyifeTe to e0TO HETAAAKO TUAMA yia va amtodUyETE
Ta gykay paTa.

Muwkp6 okebog Pnoipatog (Asv eplhapavetal o OAa ta povtéAa)
Xpnotuornoteitat A yla va Statnproete 1o ¢paynto eotd otnv KaTw oxdpa. Mrnopeite va {eotdvete coumna, tupi | Pwpl.

Baokég 08nyieg aoharolg xprong

1. BeBawwOeite OTL TO XOPAKTNPLOTIKA TOU NAEKTPLKOU PEUHATOC TNG TTAPOXNG Elval KAtdAANAa yLa tnv Aettoupyia TG cUCKEURG,TA omoia avaypddovtat oto
EYXELPLSLO KABWE KOL OTNV ETIKETA TEXVIKWY XOPAKTNPLOTIKWY TNG CUCKEUNG,.

2. KaBapiote tn oxdpa kat Ta EQPTHOTA TIPLV TA XPNOLLOTIOLRCETE TNV PWTN dopda.

3. Katd tnv mpwtn evepyomnoinon tng CUGKEUNG, N OXAPA WITOPEL val TTapAyEL Lo acuvhBLoTtn oopn. Eveéxetal va mapayBel Kat pia pikpr] moodtnTa Karmvou.
" Toug mapardvw AOyoug MPOTEIVOUHE VoL BEPUAVETE T GUCGKEUT KAl TNV OXAPA Lot TIEPLTIOU 5 AeTTA XWwpLG val XETE TOMOBETNOEL KATOLO TPOLUO.

4. SuVS€0TE TN cUOKEUR oTNV TiPLla KAl yupLoTe To Slakdmtn tou BeppooTtdtn otnv puBuLon peylotng Beppokpaciag (MAX), n evéewtikn Auxvia Ba avayet.
o to Yoo poidvIwy UikpoU Ttaxout, eualeOntwy mpolovtwy f yla va {eotaivete Ta TpOdLU, UTOPEITE Vo yuploeTe Tov BEpUOOTATN oW OE [LOL XOUUN-
A\otepng Beppokpaoiag puBULoN 1y /KoL vaTomoBEeTOETE T oXdpa 0TNV KATW, TN peoaia i tnv dvw B€on.

5. H ouokeun Stabétel pia evdetktikn Auxvia AeltoupyiagETol WoTe va Umopeite va eEAEyXETE €AV N oUOKeUN gival evepyomotnpévn. Na elote WSlaitepa mpo-
OEKTLKOL KalL V. TNPELTE TIAVTOTE TOUGKAVOVEG AOhAAELQG.

6. Mpv arnod tnv ektéheon omotacdnmote Stadikaoiag kabaplopey BeBalwbeite mdvtote 6t to BUopa Tou kalwsiou tpododoaciag xel adatpebei and tnv
OUOKeULN KaL artd tnyv mpila.

*MINV XPNOLUOTIOLEITE QUXUNPE AVTIKELEVA, RETAAALKA QVTIKEMEVA HIGAAQ QVTIOTOLXO AVTLKELEVA TIOU UITOpPEL va TipokaAéoouv onpddia i dA\ou eidoug
$Bopd otn CUCKELT KaL OTA EEAPTAMATA TNG.

*Mnv kOBEeTE Ta TPOPLUA EMAVW oTnV eridavela PRolpatoc.

*OL eTipAveLeg PNnoipatog Sev MPEMEL va XTUTIOOUV METAED TOUG KATEA tnv adaipeon A to kabaplopd toug.

7. Noté unv BuBilete tnv cuokeun oto vepod 1 oe GAANa UYpA.

8. To kaAwbLo tpododooiag Sev npénel Moté va £pBeL oe emadr He TN oXAPA KATA Thy SLdpKeLa AeLTOUpYiaG TG CUOKEUNG.

9. To npoidv npémnel va ouvbebei o mpila pe KaAwdio yeiwong:

10. Kpatote ta matdid o€ anootacn acdhaleiag katd Tnv SLAPKEL AELTOUPYLAS TNG OUCKELNC:

11. Otav xpnotpomnoteite tv emupdvela Ynoipatog pe Asia empdavela wg Bepuatvépevn mAdka, SWote peydAn mpoooyr otnv TP Hetagl Tou oKeUOUG Kat
™G OpaANG emdAVELAC, Yo VO amodUYETE TNV KATAOTPObH TNG EMOTPWONG.TNG EMLAVELOG.

*[1AVTOTE Va OTIEVEPYOTIOLELTE KOL VO ATOCUVOEETE TN GUOKEUN QIO TNV TP OTOV.NGUGKEUT SV XpnOLMOTOLE(TAL.

eBefawwbeite OTL N cuokeun gival TonoBetnuévn Mavw o€ pia otabepr Kot aedaAnG EmPAveLa KaL TIROYHATOTOLOTE EVal YEVLKO EAEYXO TIPOTOU TnV BéoeTe
o€ Aettoupyia.

eBeBawwbeite 6tL Sev untdpxouv eLAEKTA UALKA KOVTA 0TV CUCKEUT TtpoToU Thv Béoste oedettoupyia.

*Metd t0 TENOG TOU Pnoipatog adeldote tn cUoKeUN, kaBapioTe TV Kot adroTe TNV VAL KPUWOEL TPV THY artoBnkeVoETe.

e3e mepintwon nou avtiAndOeite OTL uTtAPXEL KATIOLO TPOBANKA OTNV AELTOUPYiQ TNG CUGKEUNG, EMLKOWWYIOTE € EVA €E0UCLOS0TNEVO TUNHA 0€PPLG. MoTE
UNV ETUXELPAOETE VOl ETULOKEVACETE LOVOL OO TNV CUOKEUN.

e3€ TEPIMTWON TOU N GUCKEUN XpnotpomonBel yia xprion n omoia Sev neplypddetal oto eyxelpidlo; N evépyeloauth EVOEXETAL VAL 08NYAOEL OTNV aKUPWON
™me eyyvnong.

TEXVIKA XAPOAKTNPLOTIKA

Tdon/Zuxvotnta: 220-240V 50/60HZ

loxug: 2000W

YAWKO Kataokeung: 0.4mm UETAAALK KOATAOKEUT
KaBapo Bapog: 2.6Kg

TUnog kadwdiou / Buopartog: VDE, 3G*0.75MM? - 0.9m
Alaotdoelg: 48.5x30x9cm

*O KataoKeLaoThG Slatnpel To Sikaiwpa va Ipaypatonolosl SEUTEPEVOUCEG OANAYEG OTO OXESLACHO TOU TPOLOVTOG KAl OTAL TEXVIKA XAPOKTNPLOTIKA XWPIg
nponyoUpevn eldomoinon, EKTOG Gv oL aAayEG QUTEG EMNPEATOUV GNUAVTLKA TNV artddoaon kat Asttoupyio acddAelag twy mpoioviwy. Ta eéapthipata mou
nepypacdovtal / anetkovifovtat otig oeAibeG TOU eyXeLpLSiou OV KPATATE oTa XEPLA oA eVEEXETAL va apOopoUV Kol o AANA LOVTEAQ TN OELPAG TTPOLOVTWY
TOU KATAOKEUQLOTH, L€ TIOLPOMOLO XOPAKTNPLOTIKA, KAl EVOEXETAL VAL NV TIEPLAABAVOVTAL OTO TIPOLOV TTOU OALG ATOKTHOATE.

* NaBete urtoPn Ot o eEOMALOUOG pag eV ExeL OXESLAOTEL YLOL XPrON OE EUTMOPLKEC, ETIAYYEAUATIKEG /) BLOMNXAVIKEG EPapOYEG. H eyyUnon pog Ba akupw-
Bel av TO POTOV XPNOLUOTIOLELTAL OE EUITOPLKES, ETAYYEAUATIKEG 1] BLOUNXAVIKEG ETILXELPHOELG 1) YL AVAAOYOUG OKOTIOUG.

* N va Staodaliotel n aodalela kot N aglomotia Tou mpoidvtog Kabwe Kat n LoxUg TNG yyunong OAeg oL epyacieg emdLopbwong, EAEyxou, ETLOKEUAG N
QVTIKATAOTOONG CUMMEPIAAUBAVOLEVNG TNG CUVTAPNONG KOL TwV EBLIKWY pUBUICEWY, TIPETEL VAL EKTEAOUVTOL LOVO atd TEXVIKOUC TOU €€0UCLOSOTNEVOU
TUAKOTOG Service TOU KATAOKEUAOTH.
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La description

Surfaces

Surface ondulée: Il peut étre utilisé pour faire frire un hamburger de boeuf, des tranches de viande, un rouleau de viande, des légumes, etc.

Surface lisse: il peut étre utilisé pour faire frire du gateau au fromage, des boulettes et toutes sortes de tartes, gateaux de riz et patates douces. Il peut égale-
ment étre utilisé comme plaque pour chauffer des boissons et cuire du café.

Grill inférieur
Vous pouvez remplir ou un petit plat de cuisson avec de la nourriture, puis mettre le clown du gril inférieur pour cuire les aliments successivement ou garder
les aliments au chaud. Vous pouvez également décongeler de la viande congelée ou ramollir du fromage dessus.

Manipuler
Tout en retirant le cadre, veuillez tenir la poignée en bakélite et veillez a ne pas toucher la piece métallique chauffante pour éviter les bralures.

Petite cuisson
Pour remplir les aliments a chauffer sur la grille en fer ou garder les aliments au chaud sur la grille inférieure. Des soupes, du fromage ou du pain peuvent
également étre grillés sur sa grille inférieure.

Points d'attention

1. Assurez-vous que la tension d'alimentation est identique a la tension indiquée sur le produit.

2. Nettoyez la grille du barbecue et ses accessoires avant de les utiliser pour la premiere fois.

3. Lorsqu'il est allumé pour la premiere fois, le gril peut émettre une nouvelle odeur. Une petite quantité de fumée peut également étre perceptible. Nous
vous recommandons donc de chauffer le barbecue pendant environ 5 minutes sans aucun aliment.

4. Connectez la grille du barbecue a la prise d'alimentation principale et tournez le bouton du thermostat ou le réglage le plus élevé (MAX), le voyant s'al-
lume. Lorsque vous faites griller des aliments délicats ou pour réchauffer des aliments, vous pouvez ramener le thermostat a une position inférieure et / ou
régler la grille mais la position centrale.ou supérieure du rotor.

5. Il commence a fonctionner lorsque'le voyant s'allume. Veuillez faire attention a la sécurité.

6. Avant de nettoyer la grille de votre barbecue, assurez-vous toujours que le bouchon a été retiré du support et de la grille inférieure:

 Veuillez ne pas le nettoyer avec unioutila bord métallique, un produit abrasif ou un détergent corrosif.

* Veuillez ne pas couper les aliments sur, le plat.de cuisson.

e Les plats de cuisson ne doivent pas se heurter lors du retrait ou du nettoyage.

7. Ne plongez jamais le produit dans I'eau.

8. Le cordon d'alimentation ne doit pas toucherle grilpendant son utilisation.

9. Ce produit doit étre inséré dans la prise avec unfil de terre.

10. Eloignez les enfants de la prise lorsqu'elle est allumée.

11. Lorsque vous utilisez un plat de cuisson avec une surface lisse comme plague chauffante, faites attention a réduire I'attrition entre le récipient et la sur-
face lisse pour éviter d'endommager sa couche de traitement de surfacet

Avertissements

* Eteignez et débranchez toujours la grille du barbecue de la prise d'alimentation‘principale lorsqu'elle n'est pas utilisée.

e Veuillez vous assurer que |'appareil est stable et s(ir et qu'il est toujours surveillé pendant son utilisation.

® Assurez-vous qu'aucun matériau inflammable n'est adjacent au gril.

¢ Videz toujours I'appareil et laissez-le refroidir avant de le ranger.

* Contactez le centre de service agréé le plus proche car des outils spéciaux sontinécessaires polrsa réparation. N'essayez jamais de réparer la grille du
barbecue vous-méme.

¢ Dans le cas ou le barbecue est utilisé d'une maniére autre que celle décrite dans ces‘instructions. Polr |'utilisation,)la responsabilité sera engagée pour
d'éventuels dommages.

données techniques

Tension / fréquence: 220-240V 50 / 60HZ

Puissance: 2000W

Matériau de construction: fer de 0,4 mm

Poids net: 2,6 kg

Type de cable et de fiche: fiche VDE avec 3G * 0,75 mm?-0,9 m
Taille du produit: 48,5x30x9 cm

* Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications mineures a la conception du produit et aux spécifications techniques sans préavis, sauf si ces
modifications affectent de maniére significative les performances et la sécurité des produits. Les piéces décrites / illustrées dans les pages du manuel que
vous tenez entre vos mains peuvent également concerner d'autres modeéles de la gamme de produits du fabricant avec des caractéristiques similaires et
peuvent ne pas étre incluses dans le produit que vous venez d'acquérir.

* Veuillez noter que notre équipement n'a pas été congu pour une utilisation dans des applications commerciales, commerciales ou industrielles. Notre
garantie sera annulée si la machine est utilisée dans des entreprises commerciales, commerciales ou industrielles ou a des fins équivalentes.

* Pour garantir la sécurité et la fiabilité du produit et la validité de la garantie, tous les travaux de réparation, d'inspection, de réparation ou de remplace-
ment, y compris la maintenance et les réglages spéciaux, ne doivent étre effectués que par des techniciens du service aprés-vente agréé du fabricant.
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Descrizione

superfici

Superficie increspata: puo essere utilizzata per friggere hamburger di manzo, carne affettata, involtino di carne, verdure ecc.

Superficie liscia: puo essere utilizzata per friggere cheesecake, gnocchi e tutti i tipi di torta, torta di riso e patate dolci. Pud anche essere usato come piatto
per riscaldare bevande e cucinare caffe.

Grill inferiore
Puoi riempire o una piccola teglia con il cibo, quindi metti il clown griglia inferiore per cuocere il cibo in successione o mantenerlo caldo. Puoi anche sconge-
lare la carne congelata o ammorbidire il formaggio.

Maniglia
Durante la rimozione del telaio, tieni la maniglia in bachelite e fai attenzione a non toccare il pezzo di metallo caldo per evitare scottature.

Piccola cottura
Per riempire gli alimenti da riscaldare sulla griglia della piastra di ferro o mantenere caldi gli alimenti sulla griglia inferiore. Zuppa, formaggio o pane possono
essere grigliati anche sulla griglia inferiore.

Punti per attenzione

1.Accertarsi che la tensione di alimentazione corrisponda alla tensione indicata sul prodotto.

2. Svuotare la griglia del barbecue e i relativi accessori prima di utilizzarli per il primo.

3. Quando viene acceso per la prima volta, la griglia potrebbe emettere un nuovo odore. Una piccola quantita di fumo puo anche essere evidente. Ti con-
sigliamo quindi di riscaldare la griglia del barbecue per circa 5 minuti senza cibo.

4. Collegare la griglia del barbecue alla presa di alimentazione principale e ruotare la manopola del termostato o I'impostazione pil alta (MAX), la spia lumi-
nosa si accendera. Quando si grigliano cibidelicati o per riscaldarli, & possibile riportare il termostato in una posizione inferiore e / o regolare la griglia, ma la
posizione centrale o superiore del rotoré.

5. Inizia a funzionare quando la spia.si accende. Si prega di essere cauti sulla sicurezza.

6. Prima di pulire la griglia del barbecue; assicurarsi sempre che la spina sia stata rimossa dalla piastra di supporto e dalla griglia inferiore:

e Non pulirlo con uno strumento perbordi metallici, un mezzo abrasivo o un detergente corrosivo.

* Non tagliare gli alimenti sulla teglia.

e Le teglie non devono toccarsi durante larimozione o la pulizia.

7. Non immergere mai il prodotto in acqua.

8. Il cavo di alimentazione non deve toccare la griglia.guando ¢ inwuso.

9. Questo prodotto deve essere inserito nella presaicon filo diterra.

10. Tenere i bambini lontani dall'essere inseriti nella presa mentre,é acceso.

11. Quando si utilizza una teglia con superficie liscia come, piastra riscaldata; prestare attenzione a ridurre I'attrito tra il contenitore e la superficie liscia per
evitare di danneggiarne lo strato di lavorazione.

Avvertenze

* Spegnere e scollegare sempre la griglia del barbecue dalla presa di‘alimentazione principale.quando non € in uso.

e Assicurarsi che I'apparecchio sia stabile e sicuro e sia sempre sorvegliato durante I'uso.

® Accertarsi che nessun materiale inflammabile sia adiacente alla griglia.

* Svuotare sempre l'apparecchio e lasciarlo raffreddare prima di riporlo.

¢ Contattare il centro di assistenza autorizzato piu vicino poiché per la sua riparazione sono necéssari strumenti speciali. Non tentare mai di riparare da soli la
griglia del barbecue.

¢ Nel caso in cui la griglia del barbecue venga utilizzata in un modo diverso da quello descfitto nelle présenti istruzioni. Per I'uso, sulla responsabilita sara
intrapresa per possibili danni.

Dati tecnici

Tensione / Frequenza: 220-240 V 50/60 HZ

Potenza: 2000 W.

Materiale di costruzione: ferro 0,4 mm

Peso netto: 2,6 kg

Tipo di cavo e spina: spina VDE con 3G * 0,75 MM?-0,9 m
Dimensioni del prodotto: 48,5x30x9 cm

* |l produttore si riserva il diritto di apportare lievi modifiche al design del prodotto e alle specifiche tecniche senza preavviso, a meno che tali modifiche non
incidano in modo significativo sulle prestazioni e sulla sicurezza dei prodotti. Le parti descritte / illustrate nelle pagine del manuale che hai in mano potrebbe-
ro riguardare anche altri modelli della linea di prodotti del produttore con caratteristiche simili e potrebbero non essere inclusi nel prodotto che hai appena
acquistato.

* Si prega di notare che le nostre apparecchiature non sono state progettate per I'uso in applicazioni commerciali, commerciali o industriali. La nostra garan-
zia sara annullata se la macchina viene utilizzata in attivita commerciali, commerciali o industriali o per scopi equivalenti.

* Per garantire la sicurezza e |'affidabilita del prodotto e la validita della garanzia, tutti i lavori di riparazione, ispezione, riparazione o sostituzione, inclusi
interventi di manutenzione e regolazioni speciali, devono essere eseguiti esclusivamente da tecnici del servizio di assistenza autorizzato del produttore.
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onucaHue

MoBbpxHOCTUTE

Ripple noBbpxHOCT: MoKe Aa ce M3Mo/13Ba 3a MbPXKEHE Ha roBex a0 byprep, HapA3aHO Meco, PyNELLKO Meco, 3e/1eHUYLM U ap.

[nazKa NOBBbPXHOCT: MOKe Aa Ce U3MN0/3Ba 3a MbP)KEHE Ha YMI3KeNK, KHea/ M U BCAKaKbB BUZ, Nail, OpM30Ba TOpTa U clagbK Kaptod. Moxe fAa ce M3non3sa u
KaTo YMHUA 3a 3arpABaHe Ha HaMWUTKKU M roTBEHE Ha Kade.

JonHa ckapa
MoskeTe fa HambHUTE UAW MaJIKa YMHUA 33 NMeYeHe C XpaHa, cnes, KoeTo CoXKeTe AONHWUA TPUA KIOYH, 3a Ja roTBUTE XpaHaTa nociefoBaTeHO v Aa
3anasuTe xpaHata Tonaa. MoeTe Cblo Aa pasMpasuTe 3amMpaseHo Meco UK [ OMEKOTUTE CUPEHETO BbPXY Hero.

APbXKKa
[lokaTo cBanATe pamkara, MoAs, ApbkKTe Bakelite ApbkKaTa U BHUMaBaliTe Aa He LJOKOCHETE MapyeTo OT TOMJ/IMHA MeTas, 33 Aa u3berHeTe usrapsHe.

Manko neuyeHe
3a Nb/IHEHE Ha XpaHa, KOATO Ce 3arpaBa Ha peLleTKaTa C Xe/f3Ha Nio4va Uav noaabpiKaHe Ha TOM/a XpaHa Ha Jo/HaTa ckapa. Cyna, cupeHe nam xna6 moxke
/@ ce CKapa W Ha AonHaTa My cKapa.

TouKku 3a BHUMaHUe

1. YBepeTe ce, Ye 3aXpaHBaAHETO € CbLLIOTO KaTO HANPEeXKeHMUETO, MapKMPaHO Ha MPOAYKTa.

2. M3yuncTeTe pelieTkaTta 3a 6apbeKto 1 HeltHUTe akcecoapwu, Npeam Aa ' U3nos3saTe 3a Nbp.a.

3. KoraTo e BK/IIOYEH 3a MbPBU MbT, pelleTKata MoXe Ja U31byBa HoBa MUpM3Ma. Moxke Aa ce 3abenexu n Masnko KonmyecTso aAvm. ETo 3auwo Bu
npenopbYBame Aa 3arpeeTe ckapara 3a 6apbeKto 33 0Kos0 5 MUHYTU 63 HUKAKBU XPaHWUTENHU NPOAYKTU.

4. CBbprKeTe pelleTkaTa 3a 6apbeKto KbM [N1aBHOTO rHE3/A0 3a 3aXpaHBaHe U 3aBbPTETe KOMUYETO Ha TEPMOCTATa UK Hali-BMCOKaTa HacTpoiika (MAX),
CBET/IMHATA Ha NU/OoTa LWe cBeTHe. KoraToleveTe AenKaTHa XpaHa UM 3a 3aTonsHe Ha XpaHa, MOXKeTe @ BbpHeTe TepmocTaTa 06paTHO B MO-HUCKO
MONIOKEHME W / UKW fa peryavpare peweTkata, HO CpeaHaTa WM ropHarta no3uuus Ha poTtopa.

5. Toi1 3anoyBa ga pabotu, Korato UHAVKATOPBT cBeTHe. Mons, 6baeTe BHUMaTEIHM OTHOCHO 6e3onacHocTTa.

6. Mpeay Aa NoYncTUTe BalwaTa ckapa 3a 6apbekto, BUHATK ce yBepeTe, Ye LLENCcenbT € OTCTPAHEeH NOAJI0XKKaTa U A0IHATA CKapa:

* Mosis, He ro NoYnCTBalTe ¢ MeTasleH Pbb, abpasvBHa cpefia UMM pPas3aKaall, npenapar.

* Mons, He pexeTe XpaHa BbpXy CbAa 3@ NeyeHe.

e CbaoBeTe 3a neyeHe He TpA6Ba Aa ce yAPAT 4HOBPEMEHHO, AOKATO r'v U3BaXKAATe UM MovmcTBaTe.

7. HuKkora He noTanaAliTe NPOAYKTa BbB BOAA.

8. 3axpaHBalLMAT Kaben He TpAOBa Aa AOKOCBA PELLETKATa; KOrate ce 13Mo/3Ba.

9. To3u npoayKT TpsAbBa Aa 6bAe NoCTaBeH B KOHTAKTA CbC 3a3€MEH FIPOBOAHVIK.

10. [pbKTe AeuaTta gasey oT ToBa Aa 6bAaT NOCTaBEHU B KOHTAKTA, AOKATO € BK/IIOYEH.

11. KoraTo “3nonsBsate nevyeHe ¢ rMajKa NoBbPXHOCT KaTO,3arpATa YuHUA, MOAsa, 06bpHeTe BHUMaHMe, 3a Aa HaMaMTe U3TPbMNBAHETO MeXAY CbAa U
rNafiKaTa MOBbPXHOCT, 3a 4@ He NoBpeAnTe MOBbPXHOCTHUA MY €0V 33 0B6paboTka.

MpeaynpexaeHusa

* BuHaru uskaoYBaiiTe 1 U3KKOYBaNTe pelleTKaTa 3a 6apbekio OT MAaBHOTO rHe3A0 33 3aXpaHBaHe, KoraTo He ce U3Mo/3Ba.

* Mons, yBepeTe ce, Ye ypeabT CToU cTabuneH n 6esonaceH v BUHaru e KOHTPOANPaH, LOKaTO Ce U3MNoa3Ba.

* YBepeTe ce, Ye HAMa 3anaMmmn MaTepuanm B CbCeACTBO C peLueTKara.

* BuHaru n3npassaliTe ypeaa v ro octaBeTe Aa ce OX/1aAW Npeau Aa ro CbxpaHasaTe.

o CBbPKETE Ce C Hait-61M3KMA OTOPU3MPaH CepBM3, Tbil KaTo 3a HETOBUA PEMOHT.Ca HEQBXOAUMM EneLranH MHCTPYMeHTU. H1Kora He ce onuTBaiTe camu
[ PeMOHTMpaTe pelueTkaTa 3a bapbekio.

® B cniyyali ye 6apbeKto rpuabT paboTu Mo Apyr HauMH, PasIMyeH OT ONUCAHWA B Te3W UHCTPYKLUMUK. 3asnon3BaHe e 6bae NoeT OTroBOPHOCT 33
€BEHTYaNIHU LWETK.

TexHUYecKu AaHHU

HanpexeHue / YectoTa: 220-240V 50 / 60HZ

MouwHocT: 2000W

CtpouteneH matepuan: 0,4 mm kenaso

HeTtHo Terno: 2.6Kg

Tun kaben u wencen: VDE wencen ¢ 3G * 0.75MM? - 0.9m
Pasmep Ha npoaykra: 48.5x30x9cm

* NMpoun3BOANTENAT CY 3aMa3Ba NPaBOTO A4a NPABM MaNK1 NPOMEHM B AM3aiHA HA MPOAYKTA U TEXHWUYECKUTe cneundukaummn 6e3 npeaBapuTesiHO U3BECTUE,
OCBEH aKO TE3M NPOMEHU HE MOB/IMAAT 3HAYUTE/IHO Ha paboTaTa M Ge3onacHOCTTa Ha NPOAYKTUTE. YacTuTe, onmcaHn / AKCTPUPaHM B CTPaHULMTE

Ha PbKOBOACTBOTO, KOMTO AbPKUTE B PbLIETE CM, MOTaT A4a Ce OTHACAT M 3a APYrM MOLENW OT MPOAYKTOBATa IMHUA HA NPOU3BOAMUTENS C NOL06HU
XapaKTepPUCTUKM U MOKE A3 He 6bAaT BK/IHOYEHM B MPOAYKTA, KOMTO TOKY-LLO CTE 3aKyNuu.

* Mons, o6bpHeTe BHYMaHUWe, ye HalweTo obopyaBaHe He e MPOEKTUPAHO 3a M3MN0/3BaHe B TbPrOBCKM, TbPrOBCKM UAWN MPOMULLIEHN NPUNOKEHNSA.
fapaHuuATa HY We 6bAe aHyNMpaHa, ako MallMHaTa Ce M3MNOoA3Ba B TbProBCKM, TbPrOBCKM UM NPOMULINAEHW MPEANPUATUS UM 33 EKBUBANEHTHU LIE/N.

* 3a pa ce rapaHTMpa 6e30MacHOCTTa U HAAEKAHOCTTA Ha MPOAYKTA U rapaHLUMOHHATA BaJIMAHOCT, BCUYKN PEMOHTHU, MHCMEKTUPALLM, PEMOHTUPALLM

WU NOAMEHALLM AeWHOCTU, BKAHOUYUTENHO NOAAPBIKKA U CMELMANHU HAaCTPOKK, TpAbBa 4a ce M3BbPLUBAT CAMO OT TEXHWULM OT OTOPU3UPAHMA CEPBMU3 HA
npovssoguTens.
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Onwuc

MospwurHe

Punnne nosplunHa: Mose ce KOPUCTUTHM 3a NpXKetbe roBeher xambyprepa, pesaHor meca, neuusa, nospha uTa,

[naTKa NOBpPLUMHA: MOXKE Ce KOPUCTUTM 33 NPXKerbe CUpa, KHeANe U CBUX BPCTA NWUTA, MMPUHYAHOT KOJlaya U cnaTkor Kpomnupa. Takohe ce Mmoxe KopUcTuTu
Kao TarbUp 3a 3arpesarbe nuha 1 Kysarbe Kade.

JobK powTub
MosKeTe HanyHUTU UK Masy Nocyay 33 NeYere XpaHoM, a 3aTUM CTaBUTE AOHW IPW/ KJOBH Ja XpaHy cnpema y3acTomnHO UK YyBa Tonay XpaHy. Ha remy
MOXKeTe U OAMP3HYTU CMP3HYTO MECO MM OMEKLIATU CUp.

Pyuka
[OK yKnarbaTe OKBUP, APXKNUTE BAKENUTHY pyunLly U NasuTe Aa He JoAWPHETE KOMAZ, TONIOr MeTana Aa He 61 AoWwo A0 OneKAnHa.

Mana neuere
[a bucTe HanyHUIM XpaHy Koja ce 3arpeBa Ha pPeLueTKu nerne Uan ApxKuTe XpaHy TONJIoM Ha Aokem powTusby. Cyna, cup uamn gogaum 3a xieb mory ce nehu
Ha [OHEM POLUTUIBY.

TauKe 3a naxwy

1. MposepuTe Aa M je HAMNOH UCTU KAo HAMOH O3HAYeH Ha NPOU3BOAY.

2. OuncTUTe PoLITU/b M MPUBOP NpMje HEero LWTO ra KOPUCTUTE NPBMU.

3. Kaga ce npBuY NyT YK/byuw, POLUTU/b MOXKE a eMUTYje HOBU MUpUC. MoxKe ce NPUMETUTU U Maia KONMYMHA Auma. 360r Tora Bam npenopy4yjemo aa
3arpejete poLTWU/b OKO 5 MUHYTa 63 MKaKBUX HAMUPHULLA.

4. CnojuTte poLTW/b Ha IABHY YTUYHULY U OKPEHUTE Ayrme TepMocCTaTa uam Hajeuwy noctasky (MAKC), namnuua he ce ynanuTu. Kaga neyete HeXHy XpaHy
W/ 32 3arpeBatkbe XpaHe, TEPMOCTaT MOXKETE Aa BPaTUTE Y A0HM NO0KAj U / UAW NOLECUTe CPefbU UM FOPHU NOOMKAj POLITU/LA, 3N POTOpa.

5. Mountbe fa pagm Kaga ce yK/byun namnuua. byaute onpesHu y norneay 6esbeaHoctu.

6. Mpe unwhera powTW/ba, YBEK MPOBEPUTE Aa N je YKNOHEH Yen 3a NOAOTY U A0HW POLITU/b:

* HemojTe ra YncTuTM MeTanH1M afaTom, PyGHMM CPeACTBOM MAN KOPO3UBHUM LETEPLIEHTOM.

* He pexuTe xpaHy Ha Tatbypy 3a NeyeHe:

 Mocyhe 3a neyerbe He 61 Tpebano Aaice yaapajy mehycobHO BOK VX YKnarbaTe Uan YuctuTe.

7. Hukapa He yparbajTe NpounsBog,y Boay.

8. Kabn 3a Hanajarbe He cMe JoAMPUBaTY pelleTKy Kasa ce KOpucTu.

9. OBaj npousBoa Tpeba Aa ce CTaBu Y YTUUHULYLY3EM/bEHOM XKULIOM.

10. AprkuTe gjeuy pasbe of Tora Aa byay ybaueHu Yy TUYHULY AOK je.yK/byYeHa.

11. Kapga KopucTHTe NeKay ca rMaTKoM MOBPLIMHOM KA 3arpejaHy.niody, obparvTe naxmwy Aa cMarbuTe npoamparbe namehy nocyae v rnatke nosplivHe
KaKo He B1CTe OLWTeTUIM MOBPLUMHCKK C/10j 32 0bpaay.

Ynosopemwa

® YBEK UCK/bYYMTE U UCK/bYUUTE POLUTU/b U3 INIaBHE YTUYHULIE Kafa Ce He KOPUCTH.

* BoguTe pauyHa aa ypehaj ctoju ctabuaHo u curypHo 1 aa je nog Hag30pom LOK €e KOpUCTU:

e MMa3uTe Aa Ha pelleTKy He cMejy 3anasbMBY MaTepujanu.

* Ypehaj yBek UcrnpasHuTe U OCTaBUTE Aa Ce OX1aAM Npe Hero WTO ra OAN0KUTe.

e ObpatuTe ce Hajbamkem oBnawheHOM cepBUCHOM LLEHTPY jep Cy 3a HeroBy nonpasky notpebHn nocebHm.anat. HUKaga He nokyLasajTe camu Aa
nonpasuTe poLTU/b.

* Y cnyyajy Aa ce powTu/b pagm Ha 610 Koju Apyrv HAUYMH OCMM OMMCaH y OBUMM yRyTama. 3a ynoTpeby he cesipey3eT oAroBOPHOCT 32 €BEHTYa/HY LUTETY.

TexHUYKM nogaum

HanoH / dpekseHumja: 220-240V 50 / 60HZ

CHara: 2000W

lpaheBUHCKN maTepumjan: Kesbe3o 0,4 mm

HeTo TeuHa: 2,6 Kr

Tun kabna n yTrkaua: BAE yTukay ca 3 * 0,75MM? - 0,9m
BennuunHa npownssoaa: 48.5k30k9CM

* NMpoussohay 3a4prkaBa NPaBo 43 M3BPLLUM Matbe M3MEHE Y AM3ajHY NPOU3BOAA M TEXHUYKMM crieumdunKkaumjama 6e3 npeTxogHe HajaBe, OCUM aKo Te
NpoMeHe 3Ha4ajHo yTuuy Ha nepdopmance u 6e3beaHOCT Npon3Boga. [Jenosu onvcaHm / ayCcTpoBaHM Ha CTPaHMLLAMa NPUPYYHUKA KOjU APsKUTE y pyKama
MOTY CE OAHOCUTM U Ha Apyre MOAE/Ee NPOU3BOAHE IMHMjE NPOU3BOAA CA CIMYHUM KapaKTEPUCTMKaMa M MOXKAa Hehe BUTH yK/bydeHn y Npon3BOA, Koju cTe
yNpaBo Kynuau.

* MmajTe Ha ymy 4 Halwa onpema Huje Au3ajHupaHa 3a ynotpeby y KomepLuujanHum, TPrOBUHCKUM UAKM MHAYCTPUJCKUM NpMMeHama. Hawa rapaHuuja he ce
MOHMLUTUTU AKO CE MaLUMHa KOPUCTU Y KOMEPLMjaNHUM, TPTOBUHCKMM UM UHAYCTPUjCKUM npeay3ehunma unu y jeaHake cepxe.

* Nla 61 ce ocurypana CUrypHoCT M Noy34aHOCT NPOU3BOAA M BaXKeHE rapaHLmje, CBe NMoMnpaBKe, MHCNEKLMje, MOMpaBKe UK 3ameHe, yKbyuyjyhu
ofpKaBarbe 1 nocebHa npunarohasakba, Mopajy 06aB/baTv caMo CTpyUHbaly oBAaWheHor cepBUCHOT ofe/bera npomssohava.
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B

Onwuc

MoBpwnHU

Puncka nosplimHa: Moe fa ce KOPUCTU 3a MP¥Kekbe Ha NJIeCKaBULLA Of, FOBELCKO MeCo, MICEYEHO MeCOo, POJIHA 04, MeCO, 3e/1eHYYK UTH.

HeHa NoBpLUMHA: MOXKeE [,a Ce KOPUCTU 3a NPXKEHE HA YN3Kep, KHeAN U cuTe BUA0BU NUTA, OPM30Ba TOPTA M CNafoK KOMNup. Moxe Aa ce KOpUCTU U Kako
YMHUWja 3a 3arpeBakbe Ha NWjanokK U roTeerbe Kade.

JonHa ckapa
Moske fa HanosHUTE M Mania YMHM]a 33 MeYere Co XpPaHa, a MoToa CTaBeTe ro A0/IHMOT KIOBH Ha CKapa Aa ja roTBM XpaHaTa e4HOMNoAPYro UAv Aa ja
oApXKyBa XxpaHaTta Tonaa. MoeTe UCTO TaKa Aa OAMpP3HETe 3aMP3HATO MeCco UK @ o OMEKHeTe CUPEeHEeTO Ha Hea.

Pauka
[opeka ja BaauTe pamKkarta, AprKeTe ja paykaTta Ha bakennT n BHMMaBajTe Aa He ro gonvpaTte TONAMOT MeTan napye 3a Aa usberHete menetbe.

Mano nevere
3a nonHere xpaHa Aa ce 3arpeBa Ha CKapa Of, KenesHa niova uam fa ja 3agpKute XxpaHaTa Tonaa Ha fonHaTta ckapa. Cyna, cuperse uam neb, UcTo Taka,
MOXKe [la Ce CKapa Ha Ao/HaTa cKapa.

MoeHu 32 BHUMaHue

1. MpoBepeTe AanN HAMOHOT € UCT KaKO HAaMOHOT O3HAYeH Ha NPOU3BOAOT.

2. UcuuncTeTe ja pelueTkaTta 3a CKapa W HejsvHUTE AoAaToum Npea [a ja KopucTuTe 3a np.a.

3. Kora 3a npB nat e BKAy4YeHa, CKkapaTta MoXe [a UCMYLUTU HOB Mupuc. MoKe Aa ce 3abesiexkn 1 masa KoNnMunHa Yya. 3atoa BU npenopayyBame 4a ja
3arpeeTe cKapaTa 3a CKapa 3a OKo/ny 5 MUHYTK 6e3 HUKaKBM XpaHa.

4. MoBp3eTe ja pelweTKaTa 3a CKapa Co IMaBHUOT LUTEKEP U CBPTETE IO KOMYETO 38 TEPMOCTATOT UK HajBMCOKaTa noctaBka (MAX), nMaoT-cBeTN0TO Ke ce nanu.
Kora neyerte HeXXHa XpaHa UK 3aTONYBaHsE XPaHa, MOXKETE A ro CBPTUTE TEPMOCTATOT Ha3ak BO NMOHMCKA No3uumja v / UAun Aa ja npunarogute ckapata, Ho
cpeaHaTa UK ropHaTa nosuumja Ha poTopoT.

5. MoyHyBa Aa paboT Kora MHAMKATOPCKOTO CBET/IO Ce BKIy4YyBa. Be monvme, bugete npetnasnvem Bo BpcKa co besbeaHocTa.

6. Mpena Aa ja ucumcTuTe ckapaTa 3a ckapa, CeKoralll MpoBepeTe Aanu e OTCTPaHeT NPUKAYYHUKOT U oNHATa cKapa:

* Be Mo/MMe, He uncTeTe o Co MeTaseH pab anat; abpasvBeH Meauym Un KOPO3UBEH AETEPTeHT.

* Be monume, He ceyeTe xpaHa Ha caZloT 33 NeYekse.

e CapioBWTe 3a Nneyerbe He Tpeba fa ce yaupaat eaHn €o ApYrv AOAeKa r'M OTCTPaHyBaTe UK YUCTUTE.

7. Hukoraw He ro noToBajTe NPOM3BOA0T BO BoAa.

8. Kabenot 3a HanojyBate He Tpeba Aa ja Jonvpa PeLweTKaTa Kora e BO ynotpeba.

9. OBOj NpounsBos Tpeba Aa ce BMETHE BO LUTEKEPOT,CO 3€MjaTa Kuua.

10. YyBsajTe rv geuaTa Noganeky og BMETHYBake BO LUTEKEPOT A0AEKA € BKIYYEH.

11. Kora KopucTtuTe cag, 3a neyere co MasHa NoBpLUMHA KaKo 3arpeaHa YMHnja, BHMMaBajTe Aa ja HamanuTe NpUBAEYHOCTA NOMeEFy CafloT M MasHaTa
NoBPLUMHA 33 Aa u3berHeTe oWTETYBake Ha HEj3MHMOT cNoji3a 06paboTKa Ha nospLUKHaTa.

MpeaynpepyBara

o CeKorall UCK/y4yBajTe U UCKYYyBajTe ja pelueTkaTa 3a CKapa oZ, MaBHMOT WTeKep Kora He e Bo yrnoTpeba.

* Be monnme nposepeTe Aanun anapaToT e cTabuieH n besbeaeH v cekorall e HaareayBaH AoAeKa e'8o ynoTpeba.

e Ocuryperte ce fieKa HeMa 3anasiMBu maTepum Bo HernocpeaHa 611M3nHa HapelueTKkaTa.

o CeKorall npasHeTe ro anapaToT U OCTaBeTe ro Aa ce o/aAu Npea, Aa ro YysaTe.

o KoHTaKTMpajTe ro HajbIMCKMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap 3aToa LWTO ce NoTpebHM cAeLmnjaiiuanaTkmMi3a HeroBo nonpaska. HuKoraw He obuaysajTe ce
camu Aa ja nonpasuTe cKapara.

* Bo cnyyaj Kora ckapaTa 3a cKapa e yrnpasyBaHa Ha Apyr Ha4yMH, OCBEH LUTO e ONWLWaHO,BO OBMe ynaTeTBa. 3a ynoTpeba, Ke ce npeseme o4roBOPHOCT 3a
eBeHTyasHa WTeTa.

TexHUYKM nogaTtoumn

HanoH / dpekseHumja: 220-240V 50 / 60HZ

MokHocT: 2000W

IpagerkeH matepujan: 0,4 mm Keneso

HeTo TeXuHa: 2,6 Kr

Tun Ha kKaben n npukayyok: VDE npukaydok co 3G * 0.75MM? - 0,9m
[onemunHa Ha nponseoaoT: 48,5x30x9cm

* NMpon3BOAMTENOT ro 3aZPHKyBa NPABOTO A3 HaMpPaBu Masv U3MEHW BO AM3ajHOT Ha MPOM3BOAOT U TEXHUYKMTE cneundukaumm 6e3 NpeTxoLHO U3BECTYBatbE,
OCBEH aKO OBME M3MEHM 3HAUYUTENHO B/MjaaT Bp3 nepdpopmaHcuTe u 6e3begHocTa Ha NnpoussBoguTe. [lenosuTe onuWaHu / MAyCTPMpPaHKM Ha CTpaHUuMTe

Ha NPUPAYHMKOT LUTO M MMATE BO BaLUM PALLE MOXKE A3 Ce OAHECYBAAT U Ha APYTY MOAENVW 04, NPOM3BOAHATA IMHMjA HA NPOU3BOAMUTENOT CO CAUYHU
KapaKTEPUCTUKM U MOXKe Aa He B1AaT BKAYYEHU BO NPOU3BOAOT LUTO CTE FO CTEKHANe.

* 3abenerkeTe feKa HalwaTa onpema He e Au3ajHUpaHa 3a ynotpeba BO KOMepPLMjasHU, TPTOBCKM UK MHAYCTPUCKM anaunKaumu. Hawara rapaHuuja ke uge
YKMHaTa AOKO/KY MalUMHATA Ce KOPUCTM BO KOMEPLMjaNHW, TPTOBCKM MW MHAYCTPUCKM BU3HUCK UM 32 EKBUBAZIEHTHU HAMEHM.

* 3a pa ce obe3bean 6e36e4HOCT U CUTYPHOCT Ha NMPOM3BOAOT M BASIMAHOCT Ha rapaHumjaTta, cute paboTu 3a NONpaBKa, MHCNEKLMja, NONPaBKa AW 3aMeHa,
BKJ/Iy4yBajK1 OLPKYBak-E M CNielujasiHu NpunaroayBaka, Mopa Aa rm M3BpLUyBaaT CamMo TEXHUYAPU OF, OBAACTEHUOT OAAEN 32 YCAYTM Ha NPOU3BOAUTESNOT.
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ALB

Pérshkrim

sipérfaget

Sipérfagja e tepért: Mund té pérdoret pér tiganisje té mishit té vigit, mishit té preré, rrotull mishit, perimeve etj.

Sipérfage e Iémuar: mund té pérdoret pér tiganisje, djathé koprraci, dhe té gjitha llojet e byrekut, tortés sé orizit dhe patates sé émbél. Mund té pérdoret
gjithashtu si njé pjaté pér ngrohjen e pijeve dhe gatimin e kafesé.

Grill i Ulét
Mund té mbushni ose njé pjaté té vogél pjekjeje me ushgim, mé pas vendosni kllounin e skaré té poshtme pér té gatuar ushgimin me radhé ose pér ta mbaj-
tur ushgimin té ngrohté. Ju gjithashtu mund té shkrini mish té ngriré ose té zbutni djathin mbi té.

Handle
Ndérsa higni kornizén, ju lutemi mbajeni dorezén Bakelite dhe ki kujdes gé té mos prekni pjesén metalike té nxehtésisé pér té mos shkallézuar.

Pjekje té vogla
Qé mbushja e ushgimit té nxehet né skaré pllakash hekuri ose ta mbani ushgimin té ngrohté né skaré té poshtme. Supég, djathé ose gjellé buké mund té
skugen né skaré té ulét.

Pika pér vémendje

1. Sigurohuni gé furnizimi i tensionit té jeté i njéjté me tensionin e shénuar né produkt.

2. Pastroni pjekjet né skaré Barbecue dhe aksesorét e saj pérpara se té pérdorni pér té parén.

3. Kur ndizet pér heré té paré, pjekja mund té léshojé njé eré té re. Njé sasi e vogél tymi mund té jeté gjithashtu e dukshme. Prandaj ju rekomandojmé qé té
nxeheni né skaré Barbecue pér rreth 5 minuta pa asnjé send ushgimor.

4. Lidhni skaréin e Barbecue né prizén kryesore té furnizimit dhe kthejeni ¢elésin e termostatit ose vendosjen mé té larté (MAX), drita e pilotit do té ndizet.
Kur tiganisni ushgim delikat ose pér ngrohjén e ushgimit, mund ta ktheni termostatin pérséri né njé pozicion mé té ulét dhe / ose té rregulloni pozicionin e
pjekur né skaré, por rotorin né mes osené pjesén e sipérme.

5. Fillon té funksionojé kur drita e treguesit ndizet. Ju lutemi tregohuni té kujdesshém né lidhje me siguriné.

6. Para se té pastroni pjekjet né skaré Barbecue, gjithmongé sigurohuni qé priza té jeté hequr pjatén mbéshtetése dhe skaré té ulét:

e Ju lutemi mos e pastroni até me vegéel metalike, medium gérryes ose larés korroziv.

e Ju lutemi mos preré ushgimin né pjatén e pjekjes.

* Enét pér pjekje nuk duhet té goditen njéra-tjetrén ndérsaii hignilese pastroni.

7. Asnjéheré mos zhyt produktin né ujé.

8. Kordoni i furnizimit nuk duhet té preké skaré kur éshté né pérdorim.

9. Ky produkt duhet té futet né prizé me tela tokésore.

10. Mbajini fémijét larg nga futja né prizé ndérsa éshté.e ndezur.

11. Kur pérdorni pjatén pér pjekje me sipérfage té lémuarsi njé pjaté e ndezur, jullutemi kushtoni vémendje qé té zvogéloni térheqgjen midis enés dhe sipér-
fages sé [émuar pér té mos démtuar shtresén e saj té pérpunimit té sipérfages.

Paralajmérimet

e Fikni gjithmoné dhe shképutni pjekjen e Barbecue nga priza kryesore e furnizimit kur nuk éshté né pérdorim.

e Ju lutemi sigurohuni gé pajisja té qéndrojé e géndrueshme dhe e sigurt dhegjithmoné mbikeéqyret gjaté pérdorimit.

® Sigurohuni qé asnjé Material i ndezshém té mos jeté ngjitur né skaré.

* Gjithmoné zbrazni pajisjen dhe Iéreni gé té ftohet para se ta ruani.

¢ Kontaktoni gendrén mé té afért té autorizuar té shérbimit sepse mjetet speciale kérkohen pérfriparimin.e tij."Asnjéheré mos u pérpiqni té riparoni Barbecue
skaré veten.

e NEé rast se skarina e Barbecue operohet né ¢farédo ményre tjetér, sesa pérshkruhet né k&to udhézimé» Pér pérdorim, pérgjegjésia do té merret pér démin e
mundshém.

Té dhénat teknike

Tensioni / Frekuenca: 220-240V 50 / 60HZ

Fugia: 2000W

Materiali ndértimor: hekuri 0.4 mm

Pesha neto: 2.6Kg

Lloji i kabllove dhe prizave: Prizé VDE me 3G * 0.75MM? - 0.9m
Madhésia e produktit: 48.5x30x9cm

* Prodhuesi rezervon té drejtén té béjé ndryshime té vogla né hartimin e produktit dhe specifikimet teknike pa njoftim paraprak, pérveg nése kéto ndryshime
ndikojné ndjeshém né performancén dhe siguriné e produkteve. Pjesét e pérshkruara / ilustruara né faget e manualit g&é mbani né duar mund té kené té bé-
jné edhe me modele té tjera té linjés sé produktit té prodhuesit me karakteristika té ngjashme dhe mund té mos pérfshihen né produktin gé sapo keni fituar.
* Ju lutemi vini re se pajisjet tona nuk jané projektuar pér t'u pérdorur né aplikime komerciale, tregtare ose industriale. Garancia joné do té higet nése maki-
na pérdoret né bizneset tregtare, tregtare ose industriale ose pér géllime ekuivalente.

* Pér té siguruar siguriné dhe besueshmériné e produktit dhe viefshmériné e garancisé, té gjitha punét e riparimit, inspektimit, riparimit ose zévendésimit,
pérfshiré mirémbajtjen dhe rregullimet speciale, duhet té kryhen vetém nga tekniké té departamentit té shérbimit té autorizuar té prodhuesit.
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SLO

Opis

Povrsine

Povrsina Ripple: Uporablja se lahko za cvrtje govejega burgerja, narezanega mesa, mesnega zvitka, zelenjave itd.

Gladka povrsina: uporablja se za cvrtje piskotov, cmokov in vseh vrst pite, rizeve pogace in sladkega krompirja. Uporablja se lahko tudi kot kroZnik za ogrevan-
je pijace in kuhanje kave.

Spodnyji Zar
Lahko napolnite ali manjsi pekac s hrano, nato pa postavite spodnji klovn za Zar, da hrano zaporedno kuhamo ali hrano ohranjamo toplo. Na njem lahko
odtajate tudi zamrznjeno meso ali zmehcate sir.

Rocaj
Medtem ko odstranite okvir, drzite bakelit rocaj in pazite, da se ne dotaknete kosa toplote kovine, da se izognete porjavi.

Majhna peka
Za polnjenje hrane, ki se segreje na resetki Zelezne plosce ali ohranite hrano toplo na spodnjem Zaru. Juho, sir ali kruh lahko naribate tudi na spodnjem Zaru.

Tocke za pozornost

1. Prepricajte se, da je napetost enaka napetosti, oznaceni na izdelku.

2. Pred prvo uporabo o istite Zar in njegove dodatke.

3. Ko je prvic vklopljen, Zar lahko oddaja nov vonj. Morda je opazna tudi majhna koli¢ina dima. Zato vam priporo¢amo, da Zar na priblizno 5 minutah segrejete
brez kakrsnih koli Zivil.

4. Prikljucite Zar na glavno vti¢nico in zavrtite gumb termostata ali najvisjo nastavitev (MAX), prizge se kontrolna lucka. Ko pecete obcutljivo hrano ali za segre-
vanje hrane, lahko termostat obrnete v spodnji polozaj in / ali prilagodite Zar ali srednji ali zgornji polozaj rotorja.

5. Zacne delovati, ko zasveti lucka. Bodite previdni pri varnosti.

6. Pred CisCenjem Zara se prepricajte, da'ste odstranili Cep iz podloge in spodnjega Zara:

¢ Ne Cistite ga s kovinskim orodjem, abrazivnim sredstvom ali jedkim detergentom.

* Ne pecite hrane na pekacu.

7. Nikoli ne potopite izdelka v vodo.

8. Napajalni kabel se med uporabo ne sme dotikatiresetke.

9. Ta izdelek je treba vstaviti v vti¢nico z ozemljeno Zico.

10. Otroci naj bodo vstavljeni v vti¢nico, ko je vklopljena.

11. Ko pekac z gladko povrsino uporabljate kot ogreto plosco, boditepozorni, da zmanjsate vdor med posodo in gladko povrsino, da ne poskodujete njene
povrsinske plasti.

Opozorila

* Ko zar ne uporabljate, ga vedno izklopite in izkljucite iz glavneywticnice.

 Prepricajte se, da je naprava stabilna in varna in da je med uporabo vedno ped nhadzorom.

* Poskrbite, da na resetki ne bodo vnetljivi materiali.

* Napravo vedno izpraznite in pustite, da se ohladi, preden jo shranite.

* Obrnite se na najblizji pooblas¢eni servis, ker je za njegovo popravilo potrebno posebhno orodje. Zaranikoli ne poskusajte popraviti sami.
¢ \/ primeru, da Zar deluje drugace, kot je opisano v teh navodilih. Za uporaboise prevzame odgovornost za morebitno skodo.

Tehnicni podatki

Napetost / frekvenca: 220-240V 50 / 60HZ

Mo¢: 2000W

Gradbeni material: 0,4 mm Zelezo

Neto teza: 2,6 kg

Tip kabla in vti¢a: VDE vti¢ s 3G * 0,75MM?-0,9 m
Velikost izdelka: 48,5x30x9cm

* Proizvajalec si pridrzuje pravico do manjsih sprememb zasnove izdelka in tehni¢nih specifikacij brez predhednega obvestila, razen ¢e te spremembe bist-
veno vplivajo na udinkovitost in varnost izdelkov. Deli, opisani / prikazani na straneh priro¢nika, ki jih imate v rokah, se lahko nanasajo tudi na druge modele
proizvajalceve linije izdelkov s podobnimi lastnostmi in morda ne bodo vkljuéeni v izdelek, ki ste ga pravkar kupili.

* Upostevajte, da nasa oprema ni bila zasnovana za uporabo v komercialnih, trgovinskih ali industrijskih aplikacijah. Nasa garancija bo razveljavljena, ¢e se
stroj uporablja v trgovskih, trgovinskih ali industrijskih podjetjih ali za enake namene.

* Da bi zagotovili varnost in zanesljivost izdelka ter garancijsko veljavnost, vsa popravila, inSpekcijske preglede, popravila ali nadomestna dela, vklju¢no z
vzdrZevanjem in posebnimi prilagoditvami, smejo izvajati samo serviserji pooblas¢enega servisa proizvajalca.
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Opis

povrsine

Ripple povrsina: Moze se koristiti za przenje govedeg hamburgera, narezanog mesa, mesnih peciva, povrca itd.

Glatka povrsina: moze se koristiti za przenje cheesecakea, knedla i svih vrsta pita, rizinog kolaca i slatkog krumpira. Moze se koristiti i kao tanjur za grijanje
pi¢a i kuhanje kave.

Doniji rostilj
Mozete napuniti ili malu posudu za pecenje hranom, a zatim stavite doniji grill klaun kako biste hranu kuhali uzastopce ili drzali hranu toplom. Na njemu
mozete i odmrznuti smrznuto meso ili omeksati sir.

rucka
Tijekom uklanjanja okvira drzite Bakelite rucku i pazite da ne dodirnete komad toplog metala kako ne bi doslo do opeklina.

Mala pecenje
Za punjenje hrane za grijanje na resetki Zeljezne ploce ili za odrZavanje tople hrane na donjem rostilju. Na donjem rostilju moZete jesti i juhu, sirili kruh.

Tocke za paznju

1. Provijerite je li napon isti kao napon oznacen na proizvodu.

2. Ocistite rostilj i njegov pribor prije nego sto ga koristite prvi.

3. Prilikom prvog ukljucivanja grill moZe emitirati novi miris. MoZe se primijetiti i mala koli¢ina dima. Stoga vam preporucujemo da zagrijte rostilj oko 5 minuta
bez ikakvih namirnica.

4. Spojite rostilj na glavnu uti¢nicu i okrenite gumb termostata ili najvisu postavku (MAX), lampica ¢e se upaliti. Kada pecete osjetljivu hranu ili za zagrijavanje
hrane, termostat mozete vratiti u donji polozaj.i / ili prilagoditi grill, ali sredniji ili gornji polozaj rotora.

5. Pocinje raditi kad se upali indikatorska lampica: Budite oprezni oko sigurnosti.

6. Prije CiS¢enja vaseg rostilja, uvijek provjerite je li'uklonjen cep podloge i donji grill:

* Nemojte ga Cistiti metalnim alatomj rubnim sredstvom ili korozivnim deterdzentom.

* Molimo nemojte rezati hranu na posudi za pecenje.

* Posude za pecenje ne smiju udaratijedno u drugo dok ih uklanjate ili Cistite.

7. Nikada ne uranjajte proizvod u vodu.

8. Kabel za napajanje ne smije dodirivati resetku kada se koristi.

9. Ovaj proizvod treba umetnuti u uti¢nicu uzemljenom Zicom.

10. Drzite djecu podalje od toga da nisu ubaceniw uti¢nicudok jesukljucena.

11. Kada pekac s glatkom povrsinom koristite kao grijani tanjur, obratite paznju na to da smanjite dodir izmedu posude i glatke povrsine kako ne biste ostetili
povrsinski sloj za obradu.

Upozorenja

o Uvijek iskljucite i iskljucite rostilj iz glavne uti¢nice kada ga neikoristite.

¢ Vodite racuna da uredaj stoji stabilno i sigurno i da ga uvijek koristite pod nadzorom.

¢ Pazite da na reSetku ne stoje zapaljivi materijali.

e Uvijek ispraznite uredaj i ostavite ga da se ohladi prije nego $to ga pohranite:

¢ Obratite se najblizem ovlastenom servisnom centru jer su za njegovo popravljanje.potrebni posebnialati. Nikada ne pokusavajte sami popraviti rostilj.
¢ U slucaju da se rostilj radi na bilo koji drugi nacin, a nije opisan u ovim uputama. Za uporabu ce se preuzeti,odgovornost za mogucu Stetu.

Tehnicki podaci

Napon / frekvencija: 220-240V 50 / 60HZ

Snaga: 2000W

Gradevinski materijal: Zeljezo 0,4 mm

Neto tezina: 2,6 kg

Vrsta kabela i utikaca: VDE utika¢ s 3G * 0,75MM? - 0,9m
Velic¢ina proizvoda: 48.5x30x9cm

* Proizvodac zadrzava pravo na manje izmjene u dizajnu proizvoda i tehni¢kim specifikacijama bez prethodne.najave, osim ako te promjene znacajno utjecu
na performanse i sigurnost proizvoda. Dijelovi opisani / prikazani na stranicama priruénika koji drzite u rukama mogu se odnositi i na druge modele proiz-
vodaceve linije proizvoda sa slicnim znacajkama i mozda nece biti uklju¢eni u proizvod koji ste upravo kupili.

* Imajte na umu da naSa oprema nije dizajnirana za upotrebu u komercijalnim, trgovinskim ili industrijskim primjenama. Nase jamstvo ¢e se ponistiti ako se
stroj koristi u komercijalnim, trgovinskim ili industrijskim tvrtkama ili u jednake svrhe.

* Da bi se osigurala sigurnost i pouzdanost proizvoda i valjanost jamstva, sve popravke, inspekcije, popravke ili zamjene, ukljucujuci odrzavanje i posebna
podesavanja, smiju obavljati samo struc¢njaci ovlastenog servisnog odjela proizvodaca.

11 WWW.BORMANNTOOLS.COM



&%
e —

DISPOSE OF DO NOT DISPOSE
PACKAGING OF ELECTRICAL GOODS
RESPONSIBLY IN HOUSEHOLD WASTE



